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Ein Profi-Gerat von Krampouz - dem Spezialisten fir E-Crépes-Gerate

Produktbeschreibung

Das leistungsstérkste Crépesgerat der Krampouz-Serie — mit 400V-Anschluss fur maximale Effizienz Lange Zeit galten elektrobeheizte Crépesgeréte als weniger
leistungsféhig im Vergleich zu Gas-Modellen. Doch mit dem Power-Crépes-Elektro 400V von Krampouz gehdrt dieses Vorurteil der Vergangenheit an. Dieses
Modell ist das Spitzenprodukt der Krampouz-Serie und setzt Maf3stébe in puncto Aufheizzeit, Temperaturstabilitat und gleichmafiger Warmeverteilung. Dank
eines zusatzlichen Heizwendels im Vergleich zur 2x230V-Version erreicht das Gerat noch schneller die gewiinschte Temperatur und hélt sie konstant — ein
entscheidender Vorteil in der professionellen Gastronomie. Die bewéhrte Krampouz-Heiztechnologie gewéhrleistet eine homogene Warmeverteilung auf der
gesamten Graugussplatte, was eine gleichmafRige Braunung und eine prazise Zubereitung der Crépes ermdglicht. Die leistungsstarke Warmeisolierung minimiert
Energieverluste und sorgt fir maximale Effizienz — Crépe fiir Crépe. Mit zwei Graugussplatten a 40 cm Durchmesser eignet sich dieses Gerat ideal fiir den
Einsatz in stark frequentierten Betrieben, wie auf Markten, in Erlebnisparks oder in Restaurants mit hoher Nachfrage. Das Edelstahlgeh&use garantiert
Langlebigkeit, erleichtert die Reinigung und tréagt zur professionellen Optik bei. Fiir Gastronomen, die auf hdchste Qualitat und Leistung setzen, ist dieses
Crépesgerat die erste Wahl. Die Kombination aus schneller Aufheizzeit, praziser Temperaturkontrolle und effizienter Warmeverteilung macht es zum optimalen
Werkzeug fir perfekte Crépes — zuverlassig und wirtschatftlich im téglichen Einsatz.

Perfekte Ergebnisse mit der Bakers Secret Crépes Francaise Profi-Backmischung Die Bakers Secret Crépes Francaise Profi-Backmischung ist speziell fur die
Gastronomie entwickelt worden und sorgt fir eine miihelose Zubereitung authentischer franzésischer Crépes. Die prazise abgestimmte Rezeptur garantiert eine
klumpenfreie, elastische Konsistenz, die sich optimal auf der Backplatte verteilt. Ideal fir den schnellen Service in Cafés, Foodtrucks oder auf Events — die
Mischung spart Zeit und reduziert den Arbeitsaufwand, ohne die Qualitat zu beeintrachtigen. Mit ihr lassen sich gleichbleibend perfekte Crépes herstellen, die
Gaste immer wieder begeistern. Zubehor fir eine effiziente Crépes-Zubereitung

Fur die professionelle Crépes-Herstellung bieten wir eine Auswahl an praktischem Zubehor: Cleaner Pads Set — Fiir eine griindliche und schonende Reinigung

der Backplatten. Teigverteiler aus Edelstahl — Ermdglicht eine gleichmafige Teigverteilung und ist spllmaschinenfest. EmK Crépes Wendemesser — Erleichtert
das prazise Wenden der Crépes und verhindert Teigrisse. Schopfkelle — Unterstiitzt eine exakte Dosierung fur gleichbleibende Ergebnisse. Diese durchdachten
Tools sorgen fir eine effizientere Arbeitsweise und garantieren eine gleichbleibend hohe Crépes-Qualitat — perfekt fur den professionellen Einsatz.
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https://shop.emk-online.de/Crepes-Backmischung-Crepes-francaise-emk00101
https://shop.emk-online.de/Cucina-Magica-Griffstueck-fuer-Cleaner-Pad-emk20218
https://shop.emk-online.de/Teigverteiler-Crepes-Edelstahl-18-cm-extra-leicht-FFTV
https://shop.emk-online.de/Schoepfkelle-perfekt-fuer-Crepes-C80090

Datenblatt zu Power-Crépes-Elektro I, 400V, 7,2 kW, 40cm - Krafs

eckiger Korpus

%OIIZ“

Ein Profi-Gerat von Krampouz - dem Spezialisten fur E-Crépes-Gerate

Produkteigenschaften

Funktionsweise:

Farbe:

Einsatzbereich - flr

welche Branche:

Hersteller:

Lange:

Breite:

Hohe:

Spannung

Leistungsaufnahme

Gewicht

Durchmesser

e-mk

EINKAUFEN MIT KOPFCHEN

Elektro 400V
Schwarz , Edelstahl, Silber

Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter,
Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Krampouz Crepesgerate & Waffeleisen
470 mm

860 mm

196 mm

400 V

7.2 kW

40 kg

400 mm
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Crepes-Galettes/Crepes-Geraete/Power-Crepes-Elektro-II-400V-7-2-kW-40cm-eckiger-Korpus-KRAMCTCA8BC

