Datenblatt zu Grillsystem Green Fire 4 Brenner - 24 Mon.
Vollgarantie inkl. MHENDI

Stark im Grillgeschéft — leistungsfahig und flexibel auszustatten

ANPASSBAR
NACH IHREM
WUNSCH

Produktbeschreibung

Viel Grillflache, kraftige Hitze und ein System fur Ihre Anforderungen

Wenn sich vor dem Grillstand eine Schlange bildet, brauchen Sie mehr als einen gro3en Grillrost. Entscheidend sind eine leistungsféhige Beheizung, gut
organisierte Arbeitsbereiche und eine Ausstattung, die zu lhrem Sortiment passt. Der HENDI Green Fire mit vier Brennern und 22 kW Gasleistung verbindet
diese Eigenschaften in einem vielseitigen Profi-Gasgrill fiir die gewerbliche AuRengastronomie.

Vier separat regelbare Brenner und vier Grillmodule im Format GN 1/1 schaffen die Grundlage fur einen leistungsfahigen Grillbetrieb mit Bratwurst, anderen
Grillwurstspezialitaten, Fleisch, Burgern und Gemiise. Das fahrbare Untergestell, die vollstandig entnehmbaren Brenner und die austauschbaren Grillauflagen
erleichtern den taglichen Einsatz ebenso wie Reinigung und Wartung.

Fir EmK ist der Green Fire deshalb eine klare Empfehlung, wenn Sie einen leistungsfahigen Wurstgrill mit vielseitigen Einsatzmdglichkeiten und attraktivem
Preis-Leistungs-Verhaltnis suchen. Besonders interessant: Auf Wunsch passen wir die Grillauflage an Ihre Arbeitsweise an — bis hin zu einzeln
entnehmbaren, 10 mm starken Edelstahlstaben.

Sie erhalten dieses Modell bei EmK mit 24 Monaten Vollgarantie inklusive.

Die wichtigsten Vorteile auf einen Blick

e 22 kW Leistung und vier separat regelbare Brenner: Kraftige Hitze fiir das gewerbliche Grillgeschéft und eine anpassbare Warmezufuhr fiir
unterschiedliche Produkte.

Flexibles GN-1/1-Grillsystem: Gussroste, glatte oder gerippte Grillplatten und passende alternative Grillroste lassen sich bedarfsgerecht kombinieren.
Vielseitige Gussausstattung bereits enthalten: Zwei Gusseisenroste und zwei wendbare Gusseisen-Grillplatten ermdglichen unterschiedliche
Zubereitungsarten.

Piezoziindung und wartungsfreundlicher Aufbau: Ziinden ohne separates Feuerzeug, vollstandig entnehmbare Brenner und herausnehmbare
Fettauffangschalen.

Optionaler EmK-Umbau fir einfachere Reinigung: Einzeln entnehmbare, 10 mm starke Edelstahlistabe in Langs- oder Querrichtung.

EmK als Partner fur Ihren Betrieb: 24 Monate Vollgarantie, 7-Tage-Service, individuelle Anpassungen und Finanzierungsméglichkeiten.

Ein leistungsfahiger Wurstgrill fur das Stol3geschaft

,Welchen Grill empfehlen Sie fur einen gut laufenden Bratwurstverkauf?* Auf diese Frage ist der Green Fire eine unserer Antworten. Denn beim professionellen
Wurstgeschaft kommt es darauf an, laufend nachlegen zu kdnnen und trotzdem die Kontrolle Gber Braunung und Garzustand zu behalten.
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Die vier separat regelbaren Brenner ermdglichen es, die Warmezufuhr an die jeweilige Aufgabe anzupassen: kréaftiger zum Anbraten und Braunen,
zurlickhaltender zum Fertiggaren empfindlicherer Produkte. So Iasst sich die Grillflache entsprechend Ihrem Sortiment und Arbeitsablauf organisieren.

Die erhéht angeordneten Warmhalteroste schaffen zusétzlichen Platz, um fertig gegrillte Speisen kurzfristig auBerhalb der unmittelbaren Grillhitze bereitzuhalten.
Der Windschutz reduziert stérende Einflisse seitlicher Luftbewegungen und unterstiitzt den Grillbetrieb im Freien.

Ob Bratwurststand, Biergarten, Veranstaltungscatering oder Erlebnisgastronomie: Der Green Fire bietet eine flexible Grundlage fir einen zligigen
Grillservice. Der tatséchliche Durchsatz hangt von Produktgrof3e, Ausgangstemperatur, Garzeit und Arbeitsorganisation ab.

Vier GN-Module: Sie bestimmen, wie lhre Grillflache arbeitet

Der Green Fire ist nicht auf eine einzige Art des Grillens festgelegt. Seine Grillflache besteht aus vier passenden Modulen im Format GN 1/1 mit jeweils 530 x
325 mm.

Bereits die Serienausstattung verbindet zwei unterschiedliche Arbeitsflachen: zwei offene Gusseisenroste und zwei geschlossene, wendbare Gusseisen-
Grillplatten. Die Grillplatten besitzen jeweils eine glatte und eine gerippte Seite.

Die glatte Grillplatte eignet sich beispielsweise fiir Burger, Zwiebeln, kleinteiliges Gemise und andere Produkte, die auf einer geschlossenen Flache verarbeitet
werden sollen.

Die gerippte Grillplatte ermdglicht eine strukturierte Kontaktflache und ein charakteristisches Grillmuster.

Die offenen Gussroste sind besonders interessant fur Bratwurst, Fleisch und andere Produkte, bei denen eine intensive Grillhitze und die offene Bauweise
gewiinscht sind.

Ergénzend kdnnen passende Standard-Grillroste oder die individuellen EmK-Grillauflagen eingesetzt werden. So richten Sie den Grill konsequent auf lhr
Hauptgeschaft aus oder nutzen verschiedene Zubereitungsarten nebeneinander.

Wichtig ist die Verwendung geeigneter Grillmodule: Das GN-MaR allein macht einen beliebigen Einsatz noch nicht fiir den Betrieb Uber Gasbrennern geeignet.

Warum die Gussroste besonders interessant sind
Wer beim Grillen vor allem an diinne Stabroste denkt, sollte sich die Gussausstattung des Green Fire genauer ansehen.

Die massiven Gusselemente speichern Warme und ubertragen sie an den Kontaktstellen auf das Grillgut. Gleichzeitig wirken Warmestrahlung und die durch die
offenen Bereiche aufsteigende heif3e Luft. Dieses Zusammenspiel unterstiitzt eine intensive Braunung und ziigiges Grillen.

Die fiir dieses System vorgesehenen Gussroste sind so aufgebaut, dass keine zusétzliche separate Flammenabdeckung Giber den Brennerrohren benétigt
wird. Dieser konstruktive Vorteil gehort zur vorgesehenen Gussauflage und darf nicht pauschal auf andere Rostausfiihrungen tbertragen werden.

Beim Wechsel auf offene Stabroste oder eine Sonderausfiihrung missen Grillauflage, erforderlicher Brennerschutz und Luftfiihrung zusammenpassen. EmK
beriicksichtigt diese Punkte bei der Abstimmung lhrer gewiinschten Ausstattung.

Unser Praxistipp: Entscheiden Sie nicht ausschlieBlich nach der vermeintlich einfachsten Reinigung. Fur einen stark frequentierten Wurststand kann die
intensive Warmewirkung der Gussroste ein wichtiger Vorteil im laufenden Geschéft sein.

Exklusiver EmK-Umbau: Grillstdbe einzeln herausnehmen

,Kann ich die einzelnen Grillstdbe nach Feierabend herausnehmen und in eine Reinigungswanne legen?” Diese Frage héren wir besonders haufig von Kunden,
die téaglich gréRere Mengen grillen.

Fir den Green Fire bietet EmK eine entsprechende Sonderausfiihrung an: Grillauflagen mit einzeln entnehmbaren, 10 mm starken VA-Edelstahlstéaben. Je
nach gewunschter Arbeitsweise sind Ausfilhrungen mit 1angs oder quer verlaufenden Stadben maoglich.

Der praktische Vorteil liegt in der Zuganglichkeit. Statt einen kompletten Rost mit fest verbundenen Stében in allen Zwischenrdumen bearbeiten zu mussen,
nehmen Sie die einzelnen Stabe heraus. Diese lassen sich separat reinigen, rundum kontrollieren und anschlieRend wieder einsetzen.

Passende Reinigungswannen erhalten Sie ebenfalls bei EmK. Damit lasst sich die tagliche Reinigung besser organisieren und der manuelle Aufwand reduzieren.

Die Einzelstab-Auflage ist ein optionaler EmK-Umbau und nicht Bestandteil der serienméfligen Gussausstattung. Welche Ausrichtung und Ausfiihrung
sinnvoll ist, stimmen wir anhand Ihres Grillguts und lhrer Arbeitsablaufe mit lhnen ab.

Auch Gussroste lassen sich aufR3erhalb des Grills reinigen

Einzeln entnehmbare Edelstahlstabe sind nicht die einzige Moglichkeit, die Reinigung zu erleichtern. Auch die Gussroste des Green Fire kdnnen
herausgenommen und in einer geeigneten Reinigungswanne bearbeitet werden.

EmK liefert daftir passende Wannen. Materialgeeignete Reinigungsmittel und eine abgestimmte Einwirkzeit helfen, anhaftende Rickstande zu I6sen. So muss
nicht jeder Reinigungsschritt direkt am Grill erfolgen.

Wichtig bei Gussrosten: Nach der Reinigung sofort vollstandig trocknen und diinn mit geeignetem, lebensmitteltauglichem Ol pflegen. Feucht
gelagerter Guss kann rosten. Eine Reinigungswanne ist deshalb eine Arbeitshilfe und kein dauerhafter Aufbewahrungsort fur nasse Grillroste.

Grillplatten mit Emailleoberflache bendétigen ebenfalls eine materialgerechte Behandlung. Beachten Sie dazu die Pflegehinweise fir die jeweilige Auflage.

Entnehmbare Brenner erleichtern Reinigung und Instandhaltung

Bei einem gewerblich genutzten Gasgrill z&hlen nicht nur Leistung und Grillflache. Ebenso wichtig ist, wie gut sich das Gerét reinigen, kontrollieren und instand
halten l&asst.

Die Brenner des Green Fire sind vollstandig entnehmbar. Dadurch werden auch Bereiche zuganglich, die bei fest eingebauten Brennern schwieriger zu
erreichen sind. Die herausnehmbaren Fettauffangschalen erleichtern zusétzlich die regelméRige Reinigung.
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Auch fiir Reparaturen ist dieser Aufbau vorteilhaft: Ein verschlissener oder beschédigter Brenner kann als Bauteil ersetzt werden. Es muss deshalb nicht
automatisch der gesamte Grill ausgetauscht werden.

Fur die Auswahl passender Ersatzteile sollten Modell und Seriennummer berticksichtigt werden. Arbeiten an gasfiihrenden Bauteilen und die anschlieende
Funktionspriifung gehdren in fachkundige Hande.

RegelméaRige Reinigung, trockene Lagerung und fachgerechte Wartung tragen dazu bei, Korrosion und Funktionsstérungen vorzubeugen. Das gilt auch fur einen
robust aufgebauten Profi-Grill.

Piezozlindung: Grillen ohne separates Feuerzeug
Der Green Fire verfligt Uber eine integrierte Piezoziindung. Bei ordnungsgeméRer Funktion benétigen Sie daher weder ein Feuerzeug noch Streichhdlzer.

Die Brenner werden Uber die vorgesehenen Bedienelemente und die Zuindeinrichtung gestartet. AnschlieBend lasst sich die Warmezufuhr tber die jeweiligen
Regler anpassen. Das schafft einen klaren, wiederholbaren Ablauf — auch fir wechselndes, entsprechend eingewiesenes Personal.

Gasversorgung mit 50 mbar: fachgerecht angeschlossen

Der HENDI Green Fire arbeitet mit Flissiggas bei einem Gasanschlussdruck von 50 mbar. Neben einer geeigneten Gasflaschenversorgung kann auch die
Einbindung in eine daflr ausgelegte Fliissiggasanlage mit passenden, zugelassenen Schnellkupplungen infrage kommen.

Entscheidend ist nicht allein, ob eine Kupplung mechanisch passt. Gasart, Anschlussdruck, Druckregelung und verfligbare Versorgungsleistung missen auf das
Gerat mit seiner Gasleistung von 22 kW abgestimmt sein. Eine Flissiggasausfihrung ist nicht automatisch fir Erdgas geeignet.

Der Gasanschluss muss durch einen qualifizierten Fachbetrieb erfolgen. Vor der erstmaligen Inbetriebnahme ist die erforderliche Priifung und Abnahme der
Flussiggasanlage sicherzustellen.

EmK liefert dieses Gerat ohne Gasanschluss-Set. Die Anschlussausstattung wird passend zu Ihrer vorhandenen oder neu einzurichtenden Versorgung
ausgewahilt.

Der Green Fire ist ausschlief3lich fir den AuRenbereich vorgesehen. Er ist kein Grill fur geschlossene Kiichenrdume oder den Innenraum eines
Verkaufswagens.

Fahrbares Standgerat — keine Tischversion

Der Green Fire 149614 wird als Standgerat mit Rollengestell angeboten. Die untere Ablage schafft zusatzliche Abstellflache fir geeignete Arbeitsmittel. Das
Fahrgestell erleichtert das Positionieren des abgekuhlten, aul3er Betrieb genommenen Gerats.

Die Standardausfiihrung misst 1.400 x 612 x 825 mm in Breite, Tiefe und Hohe.
Eine Tischversion dieses Modells wird nicht angeboten. Auch abnehmbare Gestellteile machen daraus kein zugelassenes Tischgerat.

Fir den Betrieb ist ein ebener, tragfahiger und geeigneter Aufstellplatz erforderlich. Wahrend des Grillens darf das Gerat nicht bewegt werden.

Technische Daten
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Stark im Grillgeschéft — leistungsfahig und flexibel auszustatten
Merkmal Ausfihrung

Hersteller HENDI

Serie Green Fire, Profi Line

Hersteller-Artikelnummer 149614

EmK-Artikelnummer HEN149614

Gerétetyp Profi-Gasgrill / modulares Grillsystem

Bauform Standgerat mit Rollengestell und unterer Ablage

Brenner 4, separat regelbar

Gasleistung 22 kw

Betriebsart Flussiggas

Gasanschlussdruck 50 mbar

Zindung Piezoziindung

Grillmodule 4 x GN 1/1

ModulmaR Jeweils 530 x 325 mm

SerienmaRige Grillauflagen 2 Gussroste und 2 wendbare Gusseisen-Grillplatten
Grillplatten-Oberflachen Eine Seite glatt, eine Seite gerippt

Rahmenmaterial Edelstahl 18/0

Warmhalteroste Verchromter Stahl

Brennerentnahme Vollstandig entnehmbar
Fettauffangschalen 2 x GN 2/1, herausnehmbar
Windschutz Enthalten

AuBenmalBe B x T x H 1.400 x 612 x 825 mm

Nettogewicht Ca. 68,3 kg

Einsatzbereich Ausschlie3lich im Freien
Gasanschluss-Set Nicht im EmK-Lieferumfang enthalten
Garantie 24 Monate Vollgarantie inklusive

Die genannten Abmessungen beziehen sich auf die Standardausfiihrung. Individuelle Umbauten und zusétzliche Anbauteile kdnnen Ausstattung und Platzbedarf
verandern.

Lieferumfang und optionale Ausstattung

Zur Grundausstattung gehdren das Green-Fire-Grillsystem mit vier Brennern und Rollengestell, der Windschutz, zwei Gusseisenroste, zwei wendbare
Gusseisen-Grillplatten, zwei Warmhalteroste und zwei Fettauffangschalen im Format GN 2/1.

Optional erhalten Sie bei EmK alternative passende Grillauflagen, den Umbau auf einzeln entnehmbare Edelstahlstabe sowie geeignete Reinigungswannen.

Gasanschluss-Set, Sonderumbauten und zuséatzliches Zubehor sind nicht Bestandteil des beschriebenen Standardlieferumfangs.

Auch mit zwei oder drei Brennern erhéltlich
Nicht jeder Betrieb bendtigt die grof3te Grillflache. Die Green-Fire-Serie ist deshalb auch mit zwei und drei Brennern erhéltlich.

Die passende GroRBe hangt von Ihrem Sortiment, dem erwarteten Gasteaufkommen und dem verfligbaren Aufstellplatz ab. EmK unterstiitzt Sie dabei, eine
Ausfiihrung zu wahlen, die zu Threm Geschaft passt — einschlie3lich der dafir sinnvollsten Grillauflagen.

EmK: Beratung, individuelle Anpassungen und 7-Tage-Service

Ein Grill muss im Betrieb funktionieren, nicht nur auf dem Datenblatt iberzeugen. Deshalb erhalten Sie bei EmK mehr als ein Gerat im Karton.

Wir beraten Sie zur passenden GréRe und Ausstattung, zu Reinigungsmaglichkeiten und zu individuellen Anpassungen. Unsere Bereitschaft, Gerate auf konkrete
Kundenanforderungen abzustimmen, zeigt sich beim Green Fire besonders deutlich an den optionalen Einzelstab-Auflagen.

Mit unserem 7-Tage-Service, auch an Sonn- und Feiertagen, haben Sie einen Ansprechpartner, wenn Fragen nicht bis zum nachsten Werktag warten kénnen.

24 Monate Vollgarantie inklusive: Beim Kauf des HENDI Green Fire bei EmK erhalten Sie 24 Monate Vollgarantie gemaf den vereinbarten
Garantiebedingungen.

Finanzierung: Zielkauf, Mietkauf oder Leasing

Sie mochten Ihre Grillausstattung erweitern und gleichzeitig lhre Liquiditéat schonen? Bei EmK stehen lhnen Zielkauf, Mietkauf und Leasing als
Finanzierungsmdglichkeiten zur Verfligung.

Die passende Losung richtet sich nach lhrem Investitionsvorhaben und Ihren betrieblichen Anforderungen. Die konkreten Konditionen ergeben sich aus dem
individuellen Angebot und der jeweiligen Finanzierungsprufung.

Sie suchen einen leistungsfahigen Bratwurstgrill, mdchten verschiedene Grillflachen kombinieren oder die tagliche Reinigung vereinfachen? Lassen
Sie sich von EmK zum HENDI Green Fire und zu lhrer passenden Ausstattung beraten.

Haufige Fragen zum HENDI Green Fire
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Ist der Green Fire fur den professionellen Bratwurstverkauf geeignet?

Ja. Vier separat regelbare Brenner, 22 kW Gasleistung und die modular aufgebaute Grillflache machen ihn zu einer interessanten Lésung flr Bratwurststéande,
Catering und andere gewerbliche Grillangebote im AuRBenbereich. Besonders die Gussroste bieten eine intensive Warmewirkung.

Lassen sich die Brenner austauschen?

Ja. Die Brenner sind vollstandig entnehmbar und als Bauteile austauschbar. Das erleichtert Wartung und Reparatur. Die Auswahl passender Ersatzteile sowie
Arbeiten an gasfiihrenden Komponenten miissen fachkundig erfolgen.

Bendotige ich ein Feuerzeug zum Anziinden?

Nein. Der Green Fire besitzt eine integrierte Piezoziindung. Bei ordnungsgemager Funktion werden die Brenner Uber die Ziindeinrichtung des Gerats gestartet.

Gibt es den Grill mit einzeln herausnehmbaren Grillstaben?

Ja, als optionalen EmK-Umbau. Wir bieten einzeln entnehmbare, 10 mm starke Edelstahlstébe in Léangs- oder Querrichtung an. Die Serienausstattung besteht
aus Gussrosten und wendbaren Grillplatten.

Kann ich die Gussroste in einer Reinigungswanne reinigen?

Ja, mit geeigneten Reinigungsmitteln und einer materialgerechten Vorgehensweise. AnschlieBend miissen die Roste sofort vollstandig getrocknet und diinn
eingedlt werden. Passende Reinigungswannen erhalten Sie bei EmK.

Welchen Gasanschluss bendtigt der Green Fire?

Das Gerat bendtigt eine geeignete Flissiggasversorgung mit 50 mbar Anschlussdruck, die fiir die Gasleistung von 22 kW ausgelegt ist. Der Anschluss muss
durch einen qualifizierten Fachbetrieb erfolgen. Ein Gasanschluss-Set ist im EmK-Lieferumfang nicht enthalten.

Kann ich den Grill an eine vorhandene Gasanlage anschlie3en?

Das ist moglich, wenn die Flissiggasanlage zum Gerat passt und fachgerecht ausgestattet ist. Auch geeignete, zugelassene Schnellkupplungen kdnnen
vorgesehen werden. Die Anlage muss vor der Inbetriebnahme geprift und abgenommen werden. Ein Erdgasanschluss ist nicht automatisch geeignet.

Gibt es dieses Modell auch als Tischgerat?

Nein. Der HENDI Green Fire 149614 wird als Standgerat mit Rollengestell angeboten. Als kleinere Alternativen stehen innerhalb der Serie Ausfihrungen mit zwei
oder drei Brennern zur Verfligung.

Welche Garantie erhalte ich bei EmK?

Fur diesen Artikel erhalten Sie 24 Monate Vollgarantie inklusive, gemaf den vereinbarten Garantiebedingungen. Ergéanzend steht Ihnen der EmK-7-Tage-
Service zur Verflgung.
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Produkteigenschaften

Einsatzbereich - fur Weihnachtsmarktbeschicker, Schwimmbad etc. , Partyservice, Catering etc. , Restaurant, Hotellerie etc., Kiosk, Imbiss etc.

welche Branche: , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter, Vermieter etc., Vereine, Freizeitpark, Zooologischer
Garten etc.

Farbe: Edelstahl

Hersteller: Hendi Gastroausstattung

Eigenschaften Non-Food: nach Kundenwunsch anpassbar

Garantiezeiten: 24 Monate Vollgarantie

Produktbereich: Fisch - gebraten o. gegrillt, Grillspezialitaten, Bratwurst, Hamburger, Imbiss

Funktionsweise: Gas

Lange: 612 mm

Breite: 1400 mm

Hohe: 825 mm

Leistungsaufnahme 22 kW

Inhalt (Stiickzahl) 1 Stick

Gewicht 72.55 kg
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https://shop.emk-online.de/Grillsystem-Green-Fire-4-Brenner-24-Mon.-Vollgarantie-inkl.-HEN149614

