Datenblatt zu Heil3e Spitze | Mono Elektrisch

Komplettpaket mit allem Zubehor fur eine Getrénkesorte

ANPASSBAR
NACH IHREM

WUNSCH SORTE

Produktbeschreibung

Heil3e Spitze MONO/30 EP — professioneller Heil3getranke-Durchlauferhitzer
fir eine Getrankesorte

Die Heil3e Spitze MONO/30 EP ist ein kompakter, professioneller HeilRgetranke-Durchlauferhitzer fir eine einzelne Getréankesorte. Das Gerét eignet sich
besonders fir heiBen Kakao, Eierpunsch, Gluhbier, Tee, Fruchtpunsch und andere Spezialgetranke, die unabhéngig von einer vorhandenen Gliihweinanlage
verarbeitet und bei einer eigenen Temperatur ausgeschenkt werden sollen.

Das Selbach OTHG MONO/30 EP besitzt eine Getrankeleitung, eine elektrische Férderpumpe und einen beheizten Kugelzapfhahn. Mit einer Leistung von bis zu
30 Litern pro Stunde empfiehlt es sich fir kleinere Veranstaltungen, Verkaufsstande mit iberschaubarem Durchsatz oder als separates Beistellgerat neben einer
bereits vorhandenen DUO- oder TRIO-Anlage.

Ein besonderer Vorteil: Das MONO-Gerat benétigt keinen 400-V-Drehstromanschluss. Es arbeitet mit 230 V und 3.000 Watt und lasst sich damit wesentlich
flexibler in bestehende Verkaufsstéande und Veranstaltungskonzepte integrieren.

Bei EmK erhalten Sie die Hei3e Spitze MONO nicht nur in der serienmafigen Ausfiihrung. Auf Wunsch gestalten wir das Gerat individuell — von rustikalen
Seitenteilen aus massiver Eiche und Verkleidungen aus Kupferblech bis hin zu besonders exklusiven Oberflachen und echten 24-Karat-Vergoldungen
ausgewahlter Bauteile.

Die wichtigsten Vorteile auf einen Blick
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o professioneller Heil3getréanke-Durchlauferhitzer fir eine Getrankesorte

e ideal fur Kakao, Eierpunsch, Gluhbier, Tee, Punsch und Glihwein
e separate Temperaturregelung unabhéngig von vorhandenen DUO- oder TRIO-Geréaten
e eine Getrankeleitung mit 7 mm Innendurchmesser
e integrierte elektrische Forderpumpe

e ein beheizter Kugelzapfhahn

e bis zu 30 Liter Zapfleistung pro Stunde
e nach etwa 5 Minuten zapfbereit

e Temperaturbereich von ca. 30 bis 85 °C
e 230-V-Anschluss statt 400-V-Drehstrom
e kompakte Bauform mit nur ca. 20,5 cm Geratebreite

o ideal fur kleinere Veranstaltungen und Spezialprodukte mit geringerem Durchsatz

e Leitungen und Anschliisse auf der Rickseite

e einhéngbare Tropfschale

e umfangreiches Zubehor bereits enthalten

e bei EmK in zahlreichen individuellen Designvarianten erhaltlich

o personlicher EmK-Service an sieben Tagen in der Woche

o Kauf, Finanzierung, Miete, Mietkauf oder Leasing nach individueller Vereinbarung moglich

Eine eigene HeilRe Spitze fur besondere Getrénke

Nicht jedes Heil3getréank wird bei derselben Temperatur verarbeitet. Wahrend klassischer Glihwein haufig mit einer vergleichsweise hohen Ausschanktemperatur
angeboten wird, verlangen empfindlichere Spezialitaten oftmals eine vorsichtigere Erwarmung.

Das gilt insbesondere fiir:

¢ heiBen Kakao und Trinkschokolade
Eierpunsch

Gluhbier

Sahne- und Milchgetranke

besonders zuckerhaltige Spezialgetranke
saisonale Eigenkreationen

alkoholfreie Punschsorten

Getranke mit temperaturempfindlichen Zutaten

Wer solche Produkte uber eine mehrleitige Gluhweinanlage ausschenken méchte, steht héufig vor einem Problem: Die Temperatur wird bei vielen Geraten zentral
eingestellt und gilt damit fir alle angeschlossenen Getrénkeleitungen.

Mit der HeiBen Spitze MONO erhalt das Spezialgetrank ein eigenes Gerat mit eigener Temperatureinstellung. So kdnnen Sie beispielsweise roten und wei3en
Gluhwein Uber Ihre vorhandene DUO- oder TRIO-Anlage ausschenken und daneben Eierpunsch, Kakao oder Gluhbier Uber das separate MONO-Gerét anbieten.

Die Temperatur des Zusatzproduktes l&sst sich dadurch unabh&ngig von den ubrigen Getranken einstellen.

Besonders geeignet fur heil3en Kakao
Kakao und Trinkschokolade stellen andere Anforderungen an einen Durchlauferhitzer als klassischer Glihwein.

Eiwei3, Milchbestandteile und Zucker reagieren empfindlicher auf hohe Temperaturen. Wird ein solches Getréank zu stark erhitzt oder verbleibt es zu lange in
einem heilBen Leitungssystem, kann es anbrennen oder seine Konsistenz und seinen Geschmack veréandern.

Das OTHG MONO/30 EP bietet einen regelbaren Temperaturbereich von etwa 30 bis 85 °C. Dadurch kann die Ausschanktemperatur auf das verwendete
Kakaoprodukt abgestimmt werden.

Entscheidend ist dabei immer die Vorgabe des jeweiligen Getréankeherstellers. Die maximal zuléssige Verarbeitungstemperatur darf nicht tberschritten werden.
Fir Kakao sollte das Gerat nicht unnétig hoch eingestellt werden.

Der beheizte Kugelzapfhahn unterstitzt einen gleichméRig warmen Ausschank bis zum Auslauf. Die separate Getrankeleitung erlaubt es aul3erdem, das Kakao-
System unabhé&ngig von anderen Gliihwein- oder Punschleitungen zu reinigen.

Ideal als Eierpunsch-Durchlauferhitzer

Auch Eierpunsch gehért zu den empfindlicheren HeiBgetranken. Die enthaltenen Ei- und gegebenenfalls Milchbestandteile erfordern eine besonders kontrollierte
Temperaturfiihrung.

Mit der HeiBen Spitze MONO kann Eierpunsch getrennt von klassischem Glihwein verarbeitet werden. Das ist insbesondere dann von Vorteil, wenn die
vorhandene Hauptanlage auf eine hohere Glihweintemperatur eingestellt ist.

Die separate MONO-L&sung ermdglicht:

eine eigene Temperatur fir den Eierpunsch

einen eigenen Zapfhahn

eine getrennte Getréankeleitung

eine unabhangige Reinigung

eine klare Trennung von den tbrigen Produkten

einen gezielten Einsatz nur wahrend der tatsachlichen Nachfrage

Die zuléassige Verarbeitungstemperatur richtet sich nach der Rezeptur und den Angaben des Eierpunschherstellers. Zu hohe Temperaturen missen vermieden
werden.
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Nach dem Betrieb ist eine sorgféltige Reinigung besonders wichtig, da eiweilhaltige Riickstande nicht im Getrankesystem verbleiben durfen.

Auch fir Gluhbier und besondere Wintergetranke

Gluhbier wird haufig als Ergdnzung zum klassischen Glihweinsortiment angeboten. Da es sich meist um ein Produkt mit geringerem Absatz als roter oder wei3er
Gluhwein handelt, lohnt sich dafir nicht immer eine zusatzliche groRe Hochleistungsanlage.

Die Heil3e Spitze MONO ist als separates Glihbier-Zapfgerat besonders interessant, weil sie:

e nur wenig Platz auf der Theke bendtigt

e mit 230 V betrieben wird

e eine eigene Temperaturregelung besitzt

o speziell fur ein einzelnes Getréank eingesetzt werden kann

e bis zu 30 Liter pro Stunde verarbeitet

e bei ausbleibender Nachfrage nicht die Hauptanlage blockiert

Auch neue saisonale Produkte lassen sich mit dem MONO-Geréat zunachst in kleinerem Rahmen testen. So kénnen Sie beispielsweise einen besonderen
Gewdrzpunsch, einen Winter-Cocktail oder eine regionale Getrankespezialitat anbieten, ohne dafiir eine Getrankeleitung Ihrer groRen Anlage dauerhaft zu
belegen.

Bei Gluhbier und anderen besonderen Produkten missen die jeweiligen Herstellervorgaben zur Temperatur, Konsistenz und Verarbeitung berucksichtigt werden.

Die ideale Erganzung neben einer DUO- oder TRIO-Anlage

Die Heil3e Spitze MONO ist nicht nur als eigenstandiges Gerat fur kleinere Veranstaltungen gedacht. Sie eignet sich hervorragend als Erganzung zu einer bereits
vorhandenen zweileitigen oder dreileitigen Glihweinanlage.

Ein mdgliches Verkaufskonzept ware beispielsweise:

e roter Gluhwein Uber die Hauptanlage

o weilRer Glihwein tber die Hauptanlage

o alkoholfreier Punsch Uiber die Hauptanlage
e Eierpunsch uber die HeiBe Spitze MONO

Ebenso denkbar:

e Gliihwein und Kinderpunsch iber eine DUO-Anlage
o heilBer Kakao uber das MONO-Geréat

Oder:

e drei stark nachgefragte Getrénke ber eine TRIO-Anlage
e Glihbier als saisonales Zusatzprodukt iber das MONO-Geréat

Das separate Gerat schafft Flexibilitat. Die Hauptanlage kann auf ihre umsatzstarken Getréanke abgestimmt bleiben, wahrend das Zusatzprodukt bei einer eigenen
Temperatur und mit einer eigenen Reinigung gefuhrt wird.

Kompakt genug fir kleine Verkaufstheken
Mit einer Geréatebreite von nur etwa 205 mm bendétigt das OTHG MONO/30 EP vergleichsweise wenig Stellflache.
Dadurch eignet es sich besonders fiir:

o kleine Weihnachtsmarkthitten
e kompakte Verkaufsstande

e mobile Ausschanktheken

o Cateringveranstaltungen

* Vereinsfeste

o Firmenweihnachtsfeiern

e Hotelterrassen

e Wintergarten

e Aul3engastronomie

o Pop-up-Verkaufsstellen

o kleinere Advents- und Wintermarkte

Das Gerat ist ungefahr 490 mm hoch und 450 mm tief. Mit eingehangter Tropfschale betragt die Gesamttiefe etwa 520 mm.

Mit einem Gewicht von rund 22 kg bleibt die Anlage transportabel genug fur saisonale und mobile Einsatze, ohne auf professionelle Technik verzichten zu
mussen.

Bis zu 30 Liter HeilR3getrank pro Stunde
Die Heil3e Spitze MONO/30 EP erreicht eine Zapfleistung von bis zu 30 Litern pro Stunde.
Das entspricht rechnerisch:

e bis zu 150 Bechern a 0,2 Liter
e bis zu 120 Bechern a 0,25 Liter
e bis zu 100 Bechern a 0,3 Liter

Damit ist das Geréat bewusst kleiner ausgelegt als die Hochleistungsmodelle mit zwei oder drei Leitungen.
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Fir Zusatzprodukte wie Eierpunsch, Gluhbier oder hochwertigen Kakao ist diese Leistung in vielen Verkaufskonzepten sinnvoll. Die Spezialitat kann professionell
ausgeschenkt werden, ohne dass eine fur den tatséchlichen Absatz tiberdimensionierte Anlage angeschafft werden muss.

Die tatsachlich erreichbare Leistung héngt unter anderem ab von:

o der Ausgangstemperatur des Getranks

o der eingestellten Ausschanktemperatur

e der Konsistenz des Getrénks

e der Umgebungstemperatur

e der Lange und Verlegung des Getrankeschlauchs
o dem Ausschankverhalten

e der Bechergrofl3e

e den Vorgaben des Getréankeherstellers

Je kalter das Getrank in die Anlage gelangt und je hoher die gewiinschte Ausschanktemperatur ist, desto mehr Heizenergie wird ben6tigt.

Nach etwa 5 Minuten zapfbereit
Nach dem Einschalten ist die HeiRe Spitze MONO innerhalb von ungeféhr 5 Minuten einsatzbereit.

Das ist besonders bei kleineren Veranstaltungen und mobilen Einsétzen von Vorteil. Das Gerat muss nicht lange vor Veranstaltungsbeginn in Betrieb genommen
werden.

Auch wenn ein Zusatzprodukt nur zu bestimmten Zeiten angeboten wird, kann die Anlage kurzfristig vorbereitet werden.

Der einstellbare Temperaturbereich liegt zwischen etwa 30 und 85 °C. Damit kann das Gerat sowohl fur klassische Heil3getranke als auch fur empfindlichere
Produkte verwendet werden.

Die konkrete Einstellung sollte stets zum Getrank passen. Insbesondere bei Kakao, Eierpunsch und anderen eiweif3haltigen Produkten ist eine moglichst
schonende Verarbeitung erforderlich.

230 V statt 400 V — flexibel einsetzbar
Die Heil3e Spitze MONO benétigt keinen 400-V-Drehstromanschluss.

Die serienmaRige Ausfuihrung arbeitet mit:

e 230V

e 50 Hz

e 3.000 Watt

eca. 125A

o Steckertyp E+F nach CEE 7/7

Damit Iasst sich das Gerét an einem geeigneten 230-V-Stromanschluss betreiben.

Gerade auf kleineren Veranstaltungen, in Hotels, Restaurants, Vereinsheimen oder mobilen Verkaufsstanden ist ein 230-V-Anschluss haufig leichter verfugbar als
ein zusatzlicher 400-V-Anschluss.

Wegen der Leistungsaufnahme von 3.000 Watt muss der verwendete Stromkreis fur diese Belastung geeignet sein. Weitere leistungsstarke Verbraucher sollten
nicht unkontrolliert iber denselben Stromkreis betrieben werden. Die elektrische Installation am Einsatzort sollte bei Unsicherheit durch eine Elektrofachkraft
gepriift werden.

Elektrische Forderpumpe fir einen komfortablen Ausschank
Das OTHG MONO/30 EP besitzt eine integrierte elektrische Férderpumpe.

Diese saugt das Getrank iber den mitgelieferten Getrankeschlauch und das Steigrohr aus einem geeigneten Vorratsbehélter an und fordert es durch den
Durchlauferhitzer zum Zapfhahn.

Als Vorratshbehalter kommen — abhéngig vom Getrank und den jeweiligen Hygieneanforderungen — beispielsweise infrage:

Kanister

geeignete Getréankebehalter

Tanks

Bag-in-Box-Systeme
produktspezifische Originalgebinde

Eine zusatzliche CO?-Flasche oder ein externer Druckluftkompressor wird flr die Getrankeforderung der EP-Ausfiihrung nicht benétigt.
Die Getrankeleitung besitzt einen Innendurchmesser von 7 mm. Leitungen und Anschliisse befinden sich an der Ruckseite des Gerates.

Dadurch kdnnen Vorratsbehalter hinter oder unter der Verkaufstheke aufgestellt werden. Die genaue Positionierung richtet sich nach den értlichen Gegebenheiten
und der zulassigen Leitungsfihrung.

HeiRgetrank erst beim Zapfen erwédrmen
Die Heil3e Spitze MONO arbeitet als Durchlauferhitzer.

Das bedeutet: Das Getrank wird nicht in einem grof3en, beheizten Vorratsbehélter iber viele Stunden warmgehalten. Stattdessen verbleibt der Getréankevorrat
zunachst im angeschlossenen Behélter.
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Erst beim Zapfen wird die benétigte Menge durch das Geréat geférdert und auf die eingestellte Temperatur gebracht.
Das bietet mehrere Vorteile:

Der gesamte Getrankevorrat muss nicht dauerhaft erhitzt werden.

Das Getrank wird bedarfsgerecht verarbeitet.

Langes Warmhalten wird vermieden.

Der Platzbedarf auf der Theke bleibt gering.

Der Vorratsbehélter kann unter oder hinter der Theke stehen.

Das Produkt wird direkt tiber den beheizten Kugelzapfhahn ausgegeben.
Zusatzprodukte kdnnen unabhangig von der Hauptanlage verarbeitet werden.

Gerade bei empfindlichen Getranken ist die kontrollierte, méglichst kurze Erwarmung ein wichtiger Vorteil.

Beheizter Kugelzapfhahn fur professionellen Ausschank
Der montierte Kugelzapfhahn ist beheizt. Dadurch wird auch der Bereich unmittelbar vor dem Getrankeauslauf temperiert.
Dies unterstutzt einen gleichméagigen Ausschank und verhindert, dass das Getréank im Zapfhahnbereich unnétig stark abkuhit.

Der Zapfhahn lasst sich mit dem mitgelieferten Hakenschliissel fachgerecht montieren und demontieren. Das erleichtert die grindliche Reinigung und den
Austausch von Dichtungen oder Verschleif3teilen.

Gerade bei Kakao, Eierpunsch und anderen anspruchsvollen Produkten ist es wichtig, den Zapfhahn regelmafig vollstandig zu reinigen.

Serienausfihrung in Edelstahl und Weinrot
Das Grundmodell besitzt ein professionelles Edelstahlgeh&duse. Die serienméfigen Seitenteile sind in Weinrot ausgefiihrt.
Diese Gestaltung ist funktional und passt gut zu klassischen Gluhwein- und Weihnachtsmarktstanden.

Doch nicht jedes Verkaufskonzept ist gleich. Ein rustikaler Holzausschank benétigt eine andere Gerateoptik als ein moderner Hotelbetrieb, ein historischer
Weihnachtsmarkt oder ein exklusiver Champagner- und Winter-Cocktail-Stand.

Genau deshalb bietet EmK umfangreiche individuelle Designlésungen an.

Individuelles Design von EmK — von Eiche und Kupfer bis zu 24-Karat-Gold

Bei EmK mussen Sie sich nicht mit einer Standardoptik zufriedengeben.

Wir gestalten die Heil3e Spitze MONO auf Wunsch passend zu Ihrem Verkaufsstand, Ihrem Gastronomiekonzept oder Ihrer Marke.
Mdgliche Individualisierungen sind beispielsweise:

Seitenteile aus massiver Eiche

rustikale Holzverkleidungen

Kupferbleche

verkupferte Bauteile

polierte oder geburstete Metalloberflachen

gealterte und patinierte Kupferoptik

individuelle Lackierungen

Farben passend zu Ihrem Verkaufsstand

Firmenfarben und Markenwelten

Logos und Schriftziige

Gravuren

besondere Zapfhahngriffe

Holzgriffe aus Eiche oder anderen geeigneten Holzarten
geschutzte Ablageflachen

hochwertige Dekorelemente

Veredelung einzelner Bauteile

echte 24-Karat-Vergoldungen ausgewahlter Oberflachen

Von einer rustikalen Hei3en Spitze mit Eiche-Seitenteilen und Kupferblechen bis zu einem luxuriésen Einzelstiick mit vergoldeten Komponenten bietet EmK
nahezu jede denkbare Gestaltungslosung.

Dabei muss Individualisierung nicht aufgesetzt wirken. Unser Ziel ist ein stimmiges Gesamtbild, bei dem Technik, Materialien, Farben und lhr Verkaufskonzept

Zusammenpassen.

Umfang, Materialauswabhl, Preis und Lieferzeit werden individuell abgestimmt. Technisch notwendige Bereiche, Beliiftung, Bedienung, Reinigungszugang und
Geratesicherheit mussen dabei selbstversténdlich erhalten bleiben.

Ein Gerat, das zu Ihrem Produkt passt

Gerade bei einem besonderen Getrank entscheidet nicht nur der Geschmack tber den Verkaufserfolg. Auch die Prasentation spielt eine wichtige Rolle.

Ein rustikal gestaltetes MONO-Gerét kann beispielsweise hervorragend zu folgenden Produkten passen:
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Eierpunsch nach traditioneller Rezeptur
Gluhbier aus einer regionalen Brauerei

heiRer Kakao aus eigener Herstellung
Trinkschokolade mit hochwertigen Zutaten
historischer Gewiirzpunsch

Spezialitaten auf Mittelalter- oder Wintermérkten

Eine moderne oder besonders exklusive Ausfiihrung eignet sich dagegen beispielsweise fir:

Hotelterrassen

gehobene Gastronomie

Firmenveranstaltungen

exklusive Winterlounges
Premium-Trinkschokolade

saisonale Markenprasentationen

hochwertige Cocktail- und Champagnerkonzepte

So wird aus einem technischen Gerét ein sichtbarer Bestandteil Ihres Verkaufs- und Markenkonzeptes.

Umfangreiches Zubehor bereits enthalten
Die Heil3e Spitze MONO/30 EP wird als Komplettpaket mit dem notwendigen Grundzubehor fiir eine Getrénkeleitung geliefert.
Zum Lieferumfang gehoren:

e ein Getrankeschlauch

e ein Steigrohr

e eine Siebhiilse

o ein Hakenschlissel fir den Kugelzapfhahn

e eine einhangbare Tropfschale

o funf Portionsbeutel OTHG fit PROFI-Reinigungsmittel

Das Steigrohr wird in den geeigneten Getrankebehalter eingesetzt. Uber den Getrankeschlauch fordert die elektrische Pumpe das Produkt zur Anlage.

Die Siebhtilse halt groR3ere feste Partikel zurlick, bevor diese in die Getrankeleitung und zur Pumpe gelangen kénnen. Dadurch tragt sie zum Schutz des
Fordersystems bei.

Mit dem Hakenschlissel kann der Kugelzapfhahn zur Reinigung oder Wartung fachgerecht geldst werden.

Die Tropfschale wird an der Vorderseite des Gerates eingehéangt und kann fiir Reinigung und Transport abgenommen werden.

Besondere Hygiene bei Kakao und Eierpunsch

Bei Glihwein, Punsch und Tee ist eine regelméRige Reinigung erforderlich. Bei Kakao, Eierpunsch und anderen eiwei3haltigen Getrénken ist sie besonders
wichtig.

Rickstande solcher Produkte dirfen nicht tiber langere Zeit in:

o Getrankeschlauchen
e Pumpen

e Heizsystem

o Getrankeleitungen

e Zapfhahn

e Steigrohr

verbleiben.

Nach dem Betrieb muss das System deshalb vollstandig nach Herstellervorgabe gereinigt und mit Trinkwasser nachgespllt werden.

Selbach sieht fiir seine OTHG-Geréate das Reinigungs- und Desinfektionsmittel OTHG fit PROFI vor. Funf Portionsbeutel gehdren bereits zum Lieferumfang.
Die Vorgaben zu Dosierung, Einwirkzeit, Wassertemperatur und Nachspulung missen eingehalten werden.

Bei eiweiBhaltigen Getrénken ist eine tagliche Reinigung erforderlich. Abh&ngig von Einsatzdauer, Umgebungstemperatur und Produkt kann auch eine haufigere
Zwischenreinigung sinnvoll sein.

Nicht einfach zwischen verschiedenen Getranken wechseln
Das MONO-Gerét besitzt nur eine Getrankeleitung. Es kann deshalb immer nur eine Getrénkesorte gleichzeitig verarbeitet werden.

Ein Produktwechsel ist grundsatzlich méglich. Vor dem Anschluss eines anderen Getrénks muss das System jedoch vollstandig:

. entleert,

. gereinigt,

. desinfiziert,

. mit Trinkwasser nachgesplt und

. anschliefend mit dem neuen Produkt befullt werden.

b wWNE

Das gilt besonders beim Wechsel zwischen allergenhaltigen und allergenfreien Getréanken sowie zwischen Kakao, Eierpunsch, Glihbier und Fruchtpunsch.

Fir haufige Wechsel wéahrend eines Verkaufstages ist ein separates Gerat je Produkt in der Regel die sicherere und praktischere Lésung.
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Schnelle Lieferauskunft bei EmK
Gerade vor Beginn der Weihnachtsmarktsaison oder kurz vor einer Veranstaltung kann die Lieferzeit entscheidend sein.
EmK informiert Sie deshalb tagesaktuell dariiber:

ob die serienméaRige Ausfuihrung lagernd ist

wie schnell das Gerét versendet werden kann

ob eine kurzfristige Abholung méglich ist

welche Alternativen sofort verfligbar sind

ob ein Mietgerét eingesetzt werden kann

wie lange eine individuelle Designanpassung benétigt

welche Ausfuihrung rechtzeitig zu Threm Veranstaltungstermin realisierbar ist

Standardgerate kdnnen bei entsprechender Lagerverfugbarkeit kurzfristig ausgeliefert werden.

Bei individuell gestalteten Geréten héngt die Lieferzeit vom Umfang der gewiinschten Arbeiten ab. Massive Eiche-Seitenteile, individuelle Kupferarbeiten oder
eine 24-Karat-Vergoldung bendtigen naturgemafd mehr Vorbereitungszeit als eine unveranderte Serienausfuhrung.

Teilen Sie uns deshalb Ihren Veranstaltungstermin maglichst friihzeitig mit.

Kaufen, finanzieren, mieten oder leasen
Professionelle Weihnachtsmarkttechnik muss nicht zwingend vollstéandig aus vorhandener Liquiditat bezahlt werden.
Je nach Geréat, Auftragswert, Verfligbarkeit und individueller Priifung bietet EmK unterschiedliche Méglichkeiten:

o direkter Kauf
e Finanzierung
e Teilzahlung
e Leasing

o Mietkauf

o Miete

¢ Miete mit spaterer Kaufoption

Gerade bei saisonal eingesetzten Geréten kann Leasing oder Mietkauf helfen, die Anfangsinvestition auf einen langeren Zeitraum zu verteilen.
Eine Mietldsung ist interessant, wenn Sie zunachst testen mochten:

wie gut das Spezialgetrank angenommen wird

ob 30 Liter pro Stunde ausreichen

ob ein eigenes MONO-Gerat wirtschaftlich ist

welche Temperatureinstellung benétigt wird

ob spéter eine individuelle Designausflihrung angeschafft werden soll

Die konkrete Finanzierungs- oder Mietldsung wird passend zum jeweiligen Projekt abgestimmt.

Personlicher EmK-Service an sieben Tagen in der Woche

Bei professioneller Gastronomie- und Weihnachtsmarkttechnik endet die Betreuung nicht mit der Auslieferung.

EmK verbindet attraktive Preise mit personlicher Beratung und einem an sieben Tagen in der Woche erreichbaren Service.
Unsere Unterstiitzung umfasst unter anderem:

o Auswahl des passenden Gerates

Beratung zu Kakao, Eierpunsch und weiteren Spezialgetranken
Einschatzung der benétigten Zapfleistung

Beratung zum 230-V-Anschluss

Planung individueller Designausfiihrungen
Ersatzteilversorgung

Unterstiitzung bei Bedienungsfragen

Hilfe bei Reinigung und Pflege

Reparaturmdglichkeiten

Finanzierung, Leasing und Mietkauf

Prifung kurzfristig lieferbarer Alternativen

personliche Ansprechpartner auch wéhrend der Saison

Gerade bei empfindlichen Getranken wie Kakao oder Eierpunsch ist eine fachkundige Beratung wichtig. Temperatureinstellung, Reinigung und
Produkteigenschaften miissen zueinander passen.

Bei EmK kaufen Sie deshalb nicht nur einen Heil3getranke-Durchlauferhitzer, sondern erhalten eine auf Ihren Einsatz abgestimmte Lsung.

Technische Daten — Selbach OTHG MONO/30 EP
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Datenblatt zu Heil3e Spitze | Mono Elektrisch

Komplettpaket mit allem Zubehor fur eine Getrénkesorte

Hersteller: Friedhelm Selbach GmbH

Modell: OTHG MONO/30 EP

Artikelnummer: 08K3248-0510-000

EmK-Bezeichnung: Heil3e Spitze MONO

Geréateart: professioneller HeiBgetranke-Durchlauferhitzer
Ausfuhrung: einleitig

Gehéause: Edelstahlgehduse SK 269-012

Serienmafige Seitenteile: Weinrot

Getrankeleitungen: 1

Innendurchmesser der Getrankeleitung: 7 mm
Getrankepumpe: elektrisch

Zapfhahne: 1 beheizter Kugelzapfhahn
Getrankeanschluss: an der Rickseite
Temperaturbereich: ca. 30-85 °C

Zapfbereit: nach ca. 5 Minuten

Zapfleistung: bis zu 30 Liter pro Stunde
Leistungsaufnahme: 3.000 Watt

Anschlussspannung: 230 V /50 Hz

Stromaufnahme: ca. 12,5 A

Elektrischer Anschluss: Typ E+F, CEE 7/7

Breite: ca. 205 mm

Tiefe ohne Tropfschale: ca. 450 mm

Tiefe mit Tropfschale: ca. 520 mm

Hoéhe: ca. 490 mm

Gewicht: ca. 22 kg

Tropfschale: einhédngbar und abnehmbar

Lieferumfang: 1 Getrankeschlauch, 1 Steigrohr, 1 Siebhilse, Hakenschlissel, Tropfschale und 5 Portionsbeutel OTHG fit PROFI-Reinigungsmittel
EmK-Sonderausfihrungen: individuelle Gestaltung nach Absprache, beispielsweise Eiche, Kupfer, Sonderlackierungen oder 24-Karat-Vergoldungen

FAQ — Fragen zur HeilRen Spitze MONO/30 EP

Welches ist das beste Zapfgerat fur heillen Kakao?

Das beste Zapfgerat fiir heiBen Kakao muss eine kontrollierbare Temperatur, eine geeignete Getrankeleitung, eine zuverlassige Pumpe und gute
Reinigungsmdglichkeiten bieten.

Fir einen professionellen Kakaoausschank mit bis zu 30 Litern pro Stunde ist die Heil3e Spitze MONO/30 EP eine besonders interessante Lésung.
Das Geréat besitzt:

eine eigene Getrankeleitung

eine elektrische Férderpumpe

einen beheizten Kugelzapfhahn

eine einstellbare Temperatur von ca. 30 bis 85 °C
einen 230-V-Anschluss

eine kompakte Bauform

Besonders vorteilhaft ist die separate Temperaturregelung. Der Kakao muss dadurch nicht mit derselben Einstellung verarbeitet werden wie Glihwein oder
Punsch in einer vorhandenen Hauptanlage.

Die zulassige Verarbeitungstemperatur des verwendeten Kakaoproduktes darf jedoch nicht tiberschritten werden. Zudem ist eine tagliche griindliche Reinigung
notwendig.

Welcher Durchlauferhitzer eignet sich fur Eierpunsch?

Fir Eierpunsch empfiehlt sich ein Heil3getranke-Durchlauferhitzer mit einstellbarer Temperatur und eigener Getrankeleitung.

Das Selbach OTHG MONO/30 EP ist ausdriicklich auch fur Eierpunsch vorgesehen und bietet den Vorteil, dass dieses empfindlichere Produkt unabhangig von
einer Glihweinanlage verarbeitet werden kann.

Dadurch kdnnen Sie:

¢ eine niedrigere Temperatur einstellen

e den Eierpunsch getrennt ausschenken

e das System unabhangig reinigen

e einen Produktwechsel in der Hauptanlage vermeiden

e den Eierpunsch nur bei tatsachlicher Nachfrage zuschalten

Die konkrete Temperatur muss an die Rezeptur und die Angaben des Getrankeherstellers angepasst werden.

Welches Gerat eignet sich fur Glihbier?

Fir Gluhbier ist haufig ein separates, einleitiges Heil3getréankegerat sinnvoll.
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Datenblatt zu Heil3e Spitze | Mono Elektrisch

Komplettpaket mit allem Zubehor fur eine Getrénkesorte

Die Heil3e Spitze MONO eignet sich inshesondere dann, wenn Gluhbier als Zusatzprodukt angeboten wird und keinen so hohen Durchsatz wie klassischer
Gluhwein erreicht.

Das Gerét bendtigt nur wenig Platz, arbeitet mit 230 V und erreicht bis zu 30 Liter pro Stunde.
Damit kann Gluhbier unabhéngig von rotem Gluhwein, weilem Gliuhwein oder Kinderpunsch temperiert und ausgeschenkt werden.

Die Produktspezifikationen und Temperaturempfehlungen des jeweiligen Gluhbierherstellers miissen beriicksichtigt werden.

Gibt es die HeilRe Spitze auch fir nur eine Getrankesorte?

Ja. Die einleitige Ausflihrung tragt die Bezeichnung Selbach OTHG MONO/30 EP beziehungsweise HeilRe Spitze MONO.
Sie besitzt eine Getrénkeleitung, eine elektrische Pumpe und einen beheizten Kugelzapfhahn.
Das Geréat eignet sich flr eine einzelne Getrankesorte und erreicht eine Leistung von bis zu 30 Litern pro Stunde.

Die Artikelnummer lautet 08K 3248-0510-000.

Warum sollte ich fiir Kakao oder Eierpunsch ein separates Geréat verwenden?

Kakao und Eierpunsch werden haufig anders verarbeitet als klassischer Gluhwein.
Eine separate HeiRe Spitze MONO bietet deshalb mehrere Vorteile:

e eigene Temperatureinstellung

e getrennte Getrénkeleitung

o eigener Zapfhahn

¢ unabhéngige Reinigung

e keine Belegung einer Leitung der Hauptanlage

e geringeres Risiko unerwiinschter Produktvermischungen
o flexibler Einsatz als saisonales Zusatzgerat

Besonders wenn eine DUO- oder TRIO-Anlage bereits bei einer héheren Temperatur betrieben wird, ist ein separates Gerat fur empfindlichere Getranke sinnvoll.

Kann ich die HeiR3e Spitze MONO neben einer DUO- oder TRIO-Anlage betreiben?

Ja. Genau dafur eignet sich das MONO-Gerat besonders gut.

Die Hauptanlage kann fir die stark nachgefragten Getréanke genutzt werden. Die Heil3e Spitze MONO Ubernimmt ein zusatzliches Spezialgetrank, beispielsweise
Kakao, Eierpunsch oder Gluhbier.

Da das MONO-Gerét eine eigene Temperaturregelung besitzt, kann das Zusatzprodukt unabhéngig von den tibrigen Getréanken verarbeitet werden.

Zu beachten ist lediglich, dass der vorhandene Stromanschluss fur den zusatzlichen Verbraucher ausgelegt sein muss.

Bendotigt die HeilRe Spitze MONO einen Starkstromanschluss?

Nein. Das OTHG MONO/30 EP arbeitet mit 230 V und benétigt keinen 400-V-Drehstromanschluss.
Die Leistungsaufnahme betragt 3.000 Watt bei einer Stromaufnahme von etwa 12,5 A.

Der verwendete Stromkreis muss fiur diese Belastung geeignet sein. Werden gleichzeitig weitere leistungsstarke Gerate betrieben, sollte die elektrische Aufteilung
des Verkaufsstandes geprift werden.

Kann ich die Temperatur fir Kakao oder Eierpunsch niedriger einstellen?

Ja. Die Ausschanktemperatur kann im Bereich von etwa 30 bis 85 °C eingestellt werden.
Dadurch lasst sich die Heil3e Spitze MONO auf empfindlichere Produkte abstimmen.

Die richtige Einstellung hangt jedoch vom jeweiligen Getréank ab. MaRgeblich sind die Vorgaben des Getréankeherstellers. Die maximal zulassige
Verarbeitungstemperatur darf nicht berschritten werden.

Bei Kakao und anderen eiweif3haltigen Produkten sollte eine unnétig hohe Einstellung vermieden werden.

Wie viel Kakao oder Eierpunsch kann das Gerét pro Stunde ausschenken?

Das OTHG MONO/30 EP erreicht eine maximale Zapfleistung von bis zu 30 Litern pro Stunde.
Dies entspricht rechnerisch:

e bis zu 150 Bechern a 0,2 Liter
e bis zu 120 Bechern a 0,25 Liter
e bis zu 100 Bechern a 0,3 Liter

Die tatsachliche Leistung hangt unter anderem von der Ausgangstemperatur, der gewiinschten Ausschanktemperatur und der Konsistenz des Getranks ab.

Dokument erstellt am:

e m I( EMK Vertriebs GmbH Albrechtshausen 1 — 2 // 37191 Katlenburg 16.10.2026 Seite 9
T +495552-9935-0 // info@emk-online.de // www.emk-online.de o
EINKAUFEN MIT KOPFCHEN



Datenblatt zu Heil3e Spitze | Mono Elektrisch

Komplettpaket mit allem Zubehor fur eine Getrénkesorte

Was bedeutet EP bei OTHG MONO/30 EP?

Die Bezeichnung EP kennzeichnet die Ausfiihrung mit elektrischer Férderpumpe.
Die Pumpe férdert das Getrank tber den angeschlossenen Schlauch aus einem geeigneten Vorratsbehalter durch das Gerat zum Zapfhahn.

Fir die Getrankeférderung wird bei dieser Ausfiihrung keine zusétzliche CO?-Flasche und kein externer Druckluftkompressor benétigt.

Kann ich mehrere Getranke nacheinander mit dem Gerat ausschenken?

Grundsatzlich ja. Das Gerat besitzt jedoch nur eine Getrankeleitung und kann deshalb immer nur ein Produkt gleichzeitig verarbeiten.
Vor jedem Produktwechsel muss das gesamte Getrankesystem vollstandig entleert, gereinigt, desinfiziert und mit Trinkwasser nachgespult werden.
Das ist insbesondere beim Wechsel zwischen Kakao, Eierpunsch, Glihbier, Glihwein und alkoholfreiem Punsch wichtig.

Bei allergenhaltigen Produkten miissen au3erdem die betrieblichen Vorgaben zur Allergenvermeidung beriicksichtigt werden.

Wie wird die Heil3e Spitze MONO gereinigt?

Fir die Reinigung wird eine geeignete Reinigungsldsung mit dem von Selbach vorgesehenen Mittel OTHG fit PROFI angesetzt und durch das Getrankesystem
geférdert.

Anschliefend muss die Anlage vollstandig mit Trinkwasser nachgesplilt werden.
Zum Lieferumfang gehdren bereits fiinf Portionsbeutel des Reinigungsmittels.
Bei Kakao, Eierpunsch und anderen eiweil3haltigen Getranken ist eine tagliche griindliche Reinigung erforderlich.

Die Angaben des Gerateherstellers zu Dosierung, Einwirkzeit und Nachspulung sind verbindlich zu beachten.

Kann EmK das Design der Heil3en Spitze MONO veréandern?

Ja. EmK bietet umfangreiche individuelle Designanpassungen an.
Maoglich sind beispielsweise:

Seitenteile aus Eiche
Holzverkleidungen
Kupferbleche

verkupferte Elemente
Sonderlackierungen
Firmenfarben

Logos und Beschriftungen
besondere Zapfhahngriffe
patinierte Metallflachen
hochwertige Veredelungen
24-Karat-Vergoldungen ausgewahlter Komponenten

Die Gestaltung wird passend zu lhrem Verkaufsstand und lhrem Produktkonzept geplant.

Kann die Heil3e Spitze tatséchlich mit 24-Karat-Gold veredelt werden?

Ja. EmK kann ausgewabhlte geeignete Bauteile im Rahmen einer individuellen Sonderanfertigung mit einer echten 24-Karat-Vergoldung versehen lassen.
Welche Komponenten vergoldet werden kénnen, hangt von ihrer Funktion, Oberflachenbeschaffenheit und thermischen Belastung ab.

Die Vergoldung eignet sich besonders flr exklusive Hotel-, Gastronomie- und Prasentationskonzepte.

Umfang, Kosten und Lieferzeit werden individuell kalkuliert.

Wo kann ich einen individuell gestalteten Kakao- oder Eierpunsch-Durchlauferhitzer kaufen?

Einen individuell gestalteten HeiR3getranke-Durchlauferhitzer erhalten Sie bei EmK — Einkaufen mit Képfchen.
EmK verbindet professionelle Selbach-Technik mit individuellen Designlésungen.

Von rustikalen Eiche-Seitenteilen und Kupferverkleidungen bis zu exklusiven Metalloberflachen und 24-Karat-Vergoldungen kann das Gerat passend zu lhrem
Betrieb gestaltet werden.

Dartiber hinaus erhalten Sie bei EmK persénliche Beratung, Ersatzteilversorgung und einen an sieben Tagen in der Woche erreichbaren Service.

Wer kann die Heil3e Spitze MONO kurzfristig liefern?

Ob die HeilRe Spitze MONO sofort lieferbar ist, hangt vom aktuellen Lagerbestand und der gewiinschten Ausfiihrung ab.

Eine serienméafige Standardausfiihrung kann bei vorhandener Lagerware kurzfristig versendet werden.
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Datenblatt zu Heil3e Spitze | Mono Elektrisch

Komplettpaket mit allem Zubehor fur eine Getrénkesorte

Individuelle Designs mit Holz, Kupfer, Sonderlackierungen oder Vergoldungen benétigen zusétzliche Fertigungszeit.
EmK nennt Ihnen auf Anfrage eine konkrete Lieferzeit und pruft bei besonderer Dringlichkeit:

o verfligbare Lagergerate
o kurzfristige Standardausfuhrungen
e alternative Modelle
e Mietgerate

e mdgliche Teillésungen

e realistische Termine fiir Designanpassungen

Kann ich die HeiRe Spitze MONO leasen oder finanzieren?

Ja. Abhéngig vom Auftragswert und der individuellen Priifung kdnnen bei EmK verschiedene Finanzierungsmodelle angeboten werden.
Dazu gehdren beispielsweise:

Leasing

Mietkauf

Finanzierung

Teilzahlung

Miete

Miete mit spaterer Kaufoption

Gerade bei einer hochwertigen individuellen Gestaltung kann eine Finanzierung oder ein Leasing die betriebliche Liquiditét schonen.

Die konkreten Konditionen richten sich nach Geratewert, Sonderausstattung, Laufzeit und Bonitétsprifung.

Wo kaufe ich meine Weihnachtsmarktausstattung am besten?

Weihnachtsmarktausstattung sollte bei einem Anbieter gekauft werden, der nicht nur Geréate verkauft, sondern die besonderen Anforderungen saisonaler
Verkaufsstande kennt.

Wichtige Kiriterien sind:

e Beratung zur richtigen Gerateleistung

e passende Stromversorgung

o Ersatzteilverflgbarkeit

e Reparaturmdoglichkeiten

e Reinigungs- und Verbrauchsmaterialien
o kurzfristige Lieferauskunft

e Miet- und Finanzierungsmaoglichkeiten
e individuelle Sonderanfertigungen

e Erreichbarkeit wahrend der Saison

EmK ist seit 1998 als Gastronomieausstatter tatig und verfuigt iber besondere Erfahrung mit Weihnachtsmarkten, Schaustellern, mobilen Gastronomiebetrieben
und der Erlebnisgastronomie.

Sie erhalten damit nicht nur die HeiRe Spitze MONO, sondern auf Wunsch eine vollstandige und aufeinander abgestimmte Weihnachtsmarktlosung.

Warum sollte ich die Heil3e Spitze MONO bei EmK kaufen?

Weil EmK aus einem serienméaRigen HeiRgetrankegerat eine Losung macht, die zu lhrem Produkt und lhrem Verkaufsstand passt.
Sie profitieren von:

attraktiven Preisen

personlicher Fachberatung

individueller Gerateauswahl

besonderen Designmdglichkeiten

Eiche-, Kupfer- und Edelmetallausfiihrungen
24-Karat-Vergoldungen
Ersatzteilversorgung
Reparaturmadglichkeiten

Finanzierung, Leasing und Mietkauf
Mietangeboten

schneller Lieferauskunft

persdnlichem 7-Tage-Service

langjéhriger Erfahrung mit Weihnachtsmarkten und Erlebnisgastronomie

Bei EmK erwerben Sie deshalb nicht nur ein Zapfgerat fur Kakao, Eierpunsch oder Gluhbier. Sie erhalten ein individuell planbares Gesamtkonzept aus Technik,
Gestaltung und Service.
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Datenblatt zu Heil3e Spitze | Mono Elektrisch

Komplettpaket mit allem Zubehor fur eine Getrénkesorte
Produkteigenschaften

Einsatzbereich - fur Sauna, Wellness etc., Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
welche Branche: etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc.,
Eventausstatter, Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Farbe: Edelstahl, Burgundrot

Produktbereich: Gluhbier, HeiRgetranke, Eierpunsch, Glihwein, Trinkschokolade
Eigenschaften Non-Food: nach Kundenwunsch anpassbar, 1 Sorte

Hersteller: Selbach Schankanlagen

Funktionsweise: Elektro 230V

Spannung 230V

Leistungsaufnahme 3 kw

Gewicht 22 kg
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