Datenblatt zu Power-Crépes-Gas Il ATR 11 kW, 35cm -eckiger KraitSouz
Korpus, 8-fach Brenner @

Ein Profi-Gerat von Krampouz - dem Spezialisten fiir Gas-Crépes-Gerate

Produktbeschreibung

Das Power-Crépes-Gas Il ATR Modell von Krampouz ist ein erstklassiges Kiichengerat, das speziell fir den anspruchsvollen Einsatz in der Gastronomie
entwickelt wurde. Mit seinen zwei robusten Graugussplatten, die jeweils einen Durchmesser von 35 cm aufweisen, bietet es ausreichend Kapazitat, um Crépes in
vielféltigen GréRen und Variationen zuzubereiten. Die durchdachte Konstruktion, einschlief3lich eines 8-fach Sternbrenners, sorgt fur eine gleichmagige
Hitzeverteilung, was Ihnen ermdglicht, stets perfekte Crépes zu kreieren, sei es in einem geschaftigen Restaurant oder auf einem belebten Jahrmarkt. Eine
automatische Temperaturregelanlage garantiert, dass die Temperatur konstant bleibt, was fur gleichbleibende Backergebnisse essenziell ist. Zudem minimiert die
hervorragende Warmeisolierung des Geréts jeden Hitzeverlust, was die Backleistung zusatzlich optimiert. Das Gehause besteht aus hochwertigem Edelstahl, das
nicht nur eine ansprechende Optik bietet, sondern auch robust und langlebig ist, um der taglichen Beanspruchung standzuhalten. Dank der Fahigkeit, mit
verschiedenen Gasarten wie Butan, Propan oder Erdgas zu arbeiten, und einem mitgelieferten Erdgas-Umristsatz, ist das Gerat extrem vielseitig einsetzbar. Mit
seiner prazisen Temperaturkontrolle und der stufenlosen Regulierung wird der Bedienkomfort durch den leichtgadngigen Drehregler mit integrierter Zindung
abgerundet, wodurch die Handhabung intuitiv und effizient gestaltet ist. Egal, ob fur schnelle Crépes auf einem StraRenfest oder fur anspruchsvolle Kunden in
einem Café, dieses Crépesgerat vereint Qualitat und Zuverlassigkeit aus dem Hause Krampouz, bekannt fur inre hohe Handwerkskunst im Bereich kulinarischer
Gerate. Effiziente Nutzung von Ressourcen: Die 35 cm grof3e Platte reduziert den Wareneinsatz, da weniger Teig benétigt wird als bei groReren Modellen.
Dadurch sparen Sie Materialkosten, ohne dass der Unterschied im Durchmesser von 40 cm fiir den Gast erkennbar ist.

Welche Backmischung passt perfekt zu den Professionellen Crépes-Geraten von Krampouz? Die Bakers Secret Crépes Francaise Profi-Backmischung ist die
ideale Lésung fiur Gastronomie, Marktstdénde und Catering-Betriebe, besonders wenn hohe Nachfrage besteht. Diese Backmischung ist speziell darauf ausgelegt,
die Effizienz der Crépes-Zubereitung erheblich zu steigern, indem sie eine schnelle und zuverlassige Methode bietet, um gro3e Mengen an Crépes in kiirzester
Zeit zu produzieren. Sie gewabhrleistet konsistente Qualitat und schmeckt jedes Mal hervorragend, was bedeutet, dass Ihre Kunden immer zufrieden sein werden,
egal wie hektisch der Betrieb ist. Fiir Geschaftsinhaber ist es entscheidend, stressfreie Ablaufe zu gewahrleisten, und diese Mischung erfillt genau das, indem sie
den Druck in Spitzenzeiten mindert und gleichzeitig hochste Gite der Crépes sicherstellt. Egal, ob Sie einen temporaren Stand auf einem belebten Festival
betreiben oder einen festen Platz in einem gut besuchten Restaurant haben, diese Backmischung ist ein unverzichtbarer Bestandteil des Erfolgs und tragt dazu
bei, dass Ihr Betrieb reibungslos lauft. Durchdachte Lésungen fur die Crépes-Kiiche!

Profitieren Sie von durchdachtem Zubehor, das lhre Crépes-Zubereitung vereinfacht! Mit dem Cleaner Pads Set, dem Teigverteiler, dem EmK Crépes
Wendemesser und der Schépfkelle gelingt Ihnen jeder Crépe perfekt.

Dokument erstellt am:

e m I( EMK Vertriebs GmbH Albrechtshausen 1 — 2 // 37191 Katlenburg 02.07.2026 Seite 1
T +495552-9935-0 // info@emk-online.de // www.emk-online.de o
EINKAUFEN MIT KOPFCHEN


https://shop.emk-online.de/Crepes-Backmischung-Crepes-francaise-emk00101
https://shop.emk-online.de/Cucina-Magica-Griffstueck-fuer-Cleaner-Pad-emk20218
https://shop.emk-online.de/Teigverteiler-Crepes-Edelstahl-18-cm-extra-leicht-FFTV
https://shop.emk-online.de/Schoepfkelle-perfekt-fuer-Crepes-C80090
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Ein Profi-Gerat von Krampouz - dem Spezialisten fir Gas-Crépes-Gerate
Produkteigenschaften
Farbe: Schwarz , Edelstahl, Silber
Einsatzbereich - fur Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
welche Branche: etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter,

Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: Krampouz Crepesgerate & Waffeleisen
Funktionsweise: Gas

Lange: 435 mm

Breite: 750 mm

Hoéhe: 200 mm

Leistungsaufnahme 5.5 kW

Gewicht 29 kg

Durchmesser 350 mm
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Crepes-Galettes/Crepes-Geraete/Power-Crepes-Gas-II-ATR-11-kW-35cm-eckiger-Korpus-8-fach-Brenner-KRAMCTCH7MB

