Datenblatt zu Teigportionierer IGF PRR300 IGF Bt
IGF

Produktbeschreibung

Der Teigportionierer IGF PRR300 ist das ideale Werkzeug fiir professionelle Backereien, Konditoreien und Gastronomiebetriebe, die héchsten Wert auf Qualitat
und Effizienz legen. Mit seiner fortschrittlichen und prézisen Technologie revolutioniert dieser Teigportionierer die Herstellung von Backwaren und ermdglicht ein
muheloses und gleichméBiges Portionieren von Teig. Hervorragende Qualitat und Zuverlassigkeit sind die Hauptmerkmale des IGF PRR300. Er besteht aus
hochwertigen Materialien, die eine lange Lebensdauer garantieren und selbst bei intensivem Einsatz ihre Leistung beibehalten. Seine robuste Bauweise
gewabhrleistet eine stabile Handhabung, die bei der téglichen Produktion von Backwaren Vertrauen und Sicherheit schafft. Mit dem Teigportionierer IGF PRR300
kénnen Backer und Konditoren ihre Produktivitat steigern und Backwaren in kiirzester Zeit in perfekter Form herstellen. Die prazise Technologie ermdglicht eine
gleichmaRige Verteilung des Teigs, sodass jedes Gebéack die optimale GroRe und Konsistenz aufweist. Dadurch wird nicht nur Zeit gespart, sondern auch ein
gleichbleibendes Qualitatsniveau erreicht. Die einfache Bedienung des IGF PRR300 macht ihn zu einem benutzerfreundlichen Werkzeug. Die intuitive Steuerung
ermdglicht es dem Anwender, die gewiinschte Teigportion leicht einzustellen und somit die Produktion von Backwaren ohne aufwendige Anpassungen zu
optimieren. Die schnelle und prazise Arbeitsweise des Teigportionierers hilft auch dabei, den Materialverbrauch zu reduzieren und somit Kosten zu senken. Der
Teigportionierer IGF PRR300 tragt dazu bei, die Backprozesse zu beschleunigen und den Arbeitsablauf in Backereien und Konditoreien zu optimieren. Seine
effiziente Funktionalitéat und die gleichmaRige Portionierung sorgen fiir eine konstante Qualitat der Backwaren und steigern somit die Zufriedenheit von Kunden
und Gasten. Insgesamt ist der Teigportionierer IGF PRR300 ein unverzichtbares Werkzeug fiir jeden Backbetrieb, der Wert auf Prazision, Effizienz und Qualitat
legt. Mit diesem hochwertigen und zuverlassigen Gerat kdnnen Béacker und Konditoren ihre Backwarenproduktion auf ein neues Niveau heben und ihre Kunden
mit kostlichen und perfekt geformten Backwaren begeistern.

Produkteigenschaften

Einsatzbereich - fur Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie etc., Altenheim, Kantine
welche Branche: etc., Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter, Vermieter etc., Freizeitpark,
Zooologischer Garten etc.

Hersteller: IGF Teigverarbeitung

Zum Artikel: IGFPRR300

Dokument erstellt am:

e _mk2 EMK Vertriebs GmbH Albrechtshausen 1 — 2 // 37191 Katlenburg 28.11.2025 Seite 1
- T +495552-9935-0 // info@emk-online.de // www.emk-online.de o

EINKAUFEN MIT KOPFCHEN


https://shop.emk-online.de/Schnaeppchenwelt/Teigportionierer-IGF-PRR300-IGFPRR300

