
Produktbeschreibung

Der professionelle Einstieg in die Welt der köstlichen Crêpes oder Galettes gelingt mit diesem professionellen Crêpesgerät von Krampouz, dem renommierten
Hersteller aus dem Nordwesten Frankreichs. Dieses Gerät ist speziell für den gewerblichen Einsatz konzipiert und überzeugt durch seine robuste Konstruktion
und gute Leistung bei geringen Einstandskosten. Das spiralförmige Heizelement dieses Crepesgeräts gewährleistet eine gleichmäßige Hitzeverteilung über die
gesamte Platte. Dadurch erhalten Ihre Crepes eine perfekte Konsistenz und ein gleichmäßiges Bräunungsergebnis. Die Wärmeisolierung des Geräts verhindert
Hitzeverlust und garantiert eine ordentliche Backleistung. Mit zwei Graugussplatten, jeweils mit einem Durchmesser von 40 cm, bietet dieses Crêpesgerät die
typische Größe für die Zubereitung von Crêpes und Galettes in verschiedenen Varianten. Das Edelstahlgehäuse des Geräts verleiht ihm nicht nur eine
professionelle Optik, sondern gewährleistet auch eine lange Lebensdauer auf einfache Reinigung. Die präzise Temperaturkontrolle ermöglicht es Ihnen, die ideale
Backtemperatur stufenlos zwischen 50°C und 300°C einzustellen. Die Heizkontrolleuchte informiert Sie über den Betriebszustand des Geräts, während die
vergrößerten Standfüße für Stabilität sorgen und ein Verrutschen verhindern. Die eingelassene Frontplatte erleichtert die Reinigung und hält Ihr Arbeitsumfeld
sauber und ordentlich. Egal, ob Sie ein Restaurant, eine Caféteria oder den ambulanten Crêpes-Verkauf betreiben - das professionelle Crêpesgerät von
Krampouz ist der perfekte Begleiter, um authentische und köstliche Crêpes und Galettes zuzubereiten. Bitte beachten Sie die beiden weiteren Leistungsstufen,
die wir mit den Power-Crêpe-Geräten von Krampouz bieten.
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Produkteigenschaften

Einsatzbereich - für
welche Branche:

Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Bäckerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc.,
Eventausstatter, Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Garantiezeiten: gesetzliche Gewährleistung

Hersteller: Krampouz Crepesgeräte & Waffeleisen

Funktionsweise: Elektro 230V

Länge: 470 mm

Breite: 860 mm

Höhe: 180 mm

Spannung 230 V

Leistungsaufnahme 6 kW

Gewicht 37 kg

Durchmesser 400 mm

Zum Artikel: KRAMCSCA8
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Crepes-Galettes/Crepes-Geraete/Basic-Crepes-Elektro-II-2x230V-6kW-40cm-eckiger-Korpus-KRAMCSCA8

