
Produktbeschreibung

Die „kandierte Hefewaffel“ ist eine spezielle Profi-Backmischung aus der Bakers Secret Reihe für die Zubereitung von Lütticher Waffeln entwickelt wurde. Diese
Backmischung wird mit Wasser angerührt, ähnlich wie bei klassischem Waffelteig. Das Besondere daran ist die Zugabe von Hagelzucker, der beim Backen
karamellisiert und den Waffeln ihre charakteristische knusprige und süße Kruste verleiht. Durch den Hefezusatz erhält die Waffel ihren typischen Geschmack und
eine wunderbar lockere Struktur – ein unverwechselbares Erlebnis für die Sinne. Eigenschaften und Verarbeitung: Der Hefeteig lässt sich leicht zubereiten und
sorgt für eine geschmacklich vollendete Lütticher Waffel mit karamellisierter Oberfläche. Die Hagelzuckerstücke schmelzen während des Backens, was den
Waffeln eine besondere Textur und eine verführerische Süße verleiht. Diese Waffeln sind außen goldbraun und knusprig, innen weich und aromatisch – perfekt
für anspruchsvolle Gäste. Wirtschaftlichkeit: Die Lütticher Waffel ist eine Rarität und hebt sich von anderen Waffelvarianten ab. Ihre Einzigartigkeit erlaubt es,
hohe Margen zu erzielen. Die einfache Handhabung und die Tatsache, dass keine weiteren aufwendigen Zutaten nötig sind, machen die Produktion äußerst
wirtschaftlich. Vorteile für die Gastronomie: Der Einsatz der „kandierten Hefewaffel“ Backmischung von Bakers Secret bietet Gastronomen eine zuverlässige,
qualitativ hochwertige Lösung. Die vereinfachte Lagerhaltung und der Wegfall von Schwund oder Diebstahl gewährleisten Sicherheit und Effizienz. Zudem sind
die hygienischen Anforderungen leicht erfüllbar, was die Handhabung im Betrieb erleichtert. Fazit: Die „kandierte Hefewaffel“ von Bakers Secret ist eine perfekte
Ergänzung für jede Gastronomie, die ihren Gästen eine besondere Spezialität bieten möchte. Diese Lütticher Waffeln sind nicht nur geschmacklich herausragend,
sondern auch wirtschaftlich attraktiv – eine exzellente Wahl für anspruchsvolle Gastronomen.
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Produkteigenschaften

Zubereitungsart: warm, im Waffeleisen, Backautomat

Verpackungseinheit
Karton:

30 kg

Verpackungseinheit Sack: 10 kg

Inhaltsstoffe: Ohne künstliche Aromen, Ohne künstliche Stabilisatoren, Ohne Azo-Farbstoffe, Ohne künstliche Farbstoffe

Eigenschaften Food: Entwickelt von EmK, nach Kundenwunsch anpassbar, Geschützt für EmK, Hergestellt für EmK

Einsatzbereich - für welche
Branche:

Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Bäckerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie etc., Altenheim,
Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Freizeitpark, Zooologischer
Garten etc.

Hersteller: EmK professionelle Backmischungen

Verpackungseinheit
Palette:

600 kg

Gewicht 1 kg

Zum Artikel: emk00124

Datenblatt zu Lütticher Waffeln - Backmischung "Die kandierte
Hefewaffel"

Bakers Secret Profi Fertigbackmischung von EmK

EMK Vertriebs GmbH Albrechtshausen 1 – 2 // 37191 Katlenburg
T +495552-9935-0  //  info@emk-online.de  //  www.emk-online.de

Dokument erstellt am:
02.02.2026 Seite 2

https://shop.emk-online.de/Luetticher-Waffeln-Backmischung-Die-kandierte-Hefewaffel-emk00124

