Datenblatt zu Neumarker Thermocook Twin @

Basisgerat fur eine Vielzahl an Backplatten

Produktbeschreibung

Der Neumérker Thermocook Twin ist die erweiterte Version des bewéhrten Profi-Waffeleisens und bietet durch seine doppelte Kapazitét eine noch héhere
Effizienz und Flexibilitat fur den Einsatz in der Gastronomie. Dieses Gerét ist speziell dafiir entwickelt, den vielfaltigen Anforderungen im professionellen Umfeld
gerecht zu werden, indem es eine auBergewdhnliche Bandbreite an kulinarischen Mdglichkeiten erdffnet. Mit seinen austauschbaren Backplatten bietet der
Thermocook Twin eine Lésung fiir die Zubereitung von verschiedenen Gerichten — von klassischen Waffeln und geftliten Varianten bis hin zu herzhaften Crépes,
Donuts, Sandwiches und mehr. Durch seine 400-Volt-Technologie ist der Thermocook Twin leistungsstark und fiir den Dauerbetrieb in professionellen Kiichen
bestens geeignet. Die doppelte Kapazitat ermoglicht es, auf beiden Seiten des Gerats unabhangig voneinander zu arbeiten, was die Zubereitungsgeschwindigkeit
und Flexibilitat erheblich steigert. Die 52 mitgelieferten Backplatten, aufgeteilt in zwei Sets, bieten eine Vielfalt an Formen und Designs, die es lhnen erlauben, Ihr
Speisenangebot abwechslungsreich und kreativ zu gestalten. Diese innovative Losung unterstitzt eine effiziente Nutzung des Geréts und optimiert die
Arbeitsablaufe in lhrer Kiiche. Der Thermocook Twin ist mit zwei Digitaltimern ausgestattet, die eine prazise Steuerung der Backzeiten ermdglichen. So haben Sie
jederzeit die Kontrolle Uber die Zubereitung, was gleichbleibend hochwertige Ergebnisse garantiert. Das Gerat verfugt Uber zwei separate Thermostate, die eine
exakte und gleichméaRige Warmeverteilung sicherstellen, sodass Sie auf beiden Seiten unabhéngig die Temperatur regulieren kénnen. Das Edelstahlgehduse des
Thermocook Twin steht fur Langlebigkeit und Stabilitat im intensiven Gastronomiebetrieb. Die hochwertige Verarbeitung sorgt fur eine pflegeleichte Handhabung
und eine moderne, professionelle Optik, die in jede Kiiche passt. Durch die fest montierten Backplatten aus unbeschichtetem Grauguss wird eine gleichmaRige
Warmeverteilung gewahrleistet, die fur eine konsistente Qualitét bei jeder Zubereitung sorgt. Die hohenverstellbaren Fil3e des Gerats bieten Flexibilitat bei der
Platzierung auf unterschiedlichen Arbeitsflachen, um eine stabile und sichere Nutzung zu gewahrleisten. Die Kontrollleuchten und der Ein-/Ausschalter
ermdglichen eine intuitive Bedienung, sodass das Gerat problemlos in den Alltag eines gastronomischen Betriebs integriert werden kann. Bitte beachten Sie, dass
der Thermocook Twin nicht fur "Waffeln am Stiel" und bestimmte Crépes-Backplatten geeignet ist. Backplatten und Portionierer sind nicht im Lieferumfang
enthalten, was Ihnen die Mdglichkeit gibt, diese je nach Bedarf individuell auszuwahlen. Der Neumarker Thermocook Twin bietet somit eine erstklassige Losung
fur alle gastronomischen Betriebe, die Flexibilitat und Effizienz bei der Zubereitung ihrer Speisen suchen. Mit seiner robusten Bauweise und der enormen
Vielseitigkeit ist dieses Gerat ein unverzichtbarer Helfer in der professionellen Kiiche und unterstiitzt Sie dabei, lhre Gaste mit einer breiten Palette an frischen
und kreativen Gerichten zu begeistern.
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Produkteigenschaften

Farbe: Edelstahl
Einsatzbereich - fur Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie etc., Altenheim, Kantine
welche Branche: etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter,

Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: Neumarker Gastrobedarf
Funktionsweise: Elektro 230V

Lange: 655 mm

Breite: 610 mm

Hoéhe: 275 mm

Spannung 400 V
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Waffeln-Bubble-Waffles/Waffeleisen/Neumaerker-Thermocook-Twin-N12-40802DT

