Datenblatt zu InBlan - Manueller Churros Extruder 4| mit InBlan
Cutter und Tischfuf3

Ausfiihrung fur Rechtshander

MICH
KANN MAN
MIETEN

Produktbeschreibung

Der manuelle Churros Extruder von InBlan ist die perfekte Lésung fir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und beim mobilen Verkauf. Nach unserer
Kenntnis des Marktes bieten wir damit den besten manuellen Churros Extruder an. Aufgrund unserer Sondertillen mit bis zu 6 Teigstreifen gehort dieser Churros
Extruder zu den effizientesten Geréten, die der Markts aktuell zu bieten hat. Besonders hervorzuheben ist die Schneidevorrichtung (der Cutter) die es zulasst,
schneller zu arbeiten, als dies ein Automat kann. Der manuelle Churros Extruder von InBlan verbindet das Einkaufserlebnis fiir den Gast (sichtbares Drehen
Drehkreuz) mit der Geschwindigkeit eines vollautomatischen Churros Extruders. Zudem zeigt sich dieser Churros Extruder mit herausragender mechanischen
Soliditat und bestechenden Optik. Als Churros-Verkaufer unterstreichen Sie damit ihre hohe Kompetenz im Churros-Business. Der oft hohe Kraftaufwand, der bei
manuellen Churros Extruder notwendig ist, entfallt hier vollstandig. In Kombination mit unserem ein-Minuten-Churros-Teigkonzept bieten wir so die professionelle
und effizienteste Form des Churros Business. Gern laden wir Sie ein, diese Technik bei uns in der Praxis zu erleben. Bitte beachten Sie, dass der Extruder ohne
Tdlle geliefert wird.

Produkteigenschaften

Eigenschaften Non-Food: Mich kann man mieten
Hersteller: InBlan Churros Technik
Gewicht 24 kg

Dokument erstellt am:

e mk EMK Vertriebs GmbH Albrechtshausen 1 — 2 // 37191 Katlenburg 26.12.2024 Seite 1
T +495552-9935-0 // info@emk-online.de // www.emk-online.de o

EINKAUFEN MIT KOPFCHEN


https://shop.emk-online.de/Backwelt/Churros-Porras/Original-Churros-Extruder/InBlan-Manueller-Churros-Extruder-4l-mit-Cutter-und-Tischfuss-INBL1

