
Produktbeschreibung

Das Crêpesgerät von Krampouz ist ein hervorragender Begleiter für den anspruchsvollen Gastronom, der seine Gäste mit erstklassigen Crêpes verwöhnen
möchte. Die gleichmäßige Hitzeverteilung des 8-fach Sternbrenners ermöglicht es Ihnen, Crêpes gleichmäßig zu backen, ohne dass sie an verschiedenen Stellen
unterschiedliche Bräunungsgrade entwickeln. Dank der praktischen Piezo-Zündung gelingt der Start des Geräts einfach und zuverlässig, was besonders in
hektischen Küchen viel Zeit spart. Der robuste Korpus aus Edelstahl strahlt nicht nur eine professionelle Eleganz aus, sondern ist auch extrem langlebig und
widersteht selbst den herausfordernden Bedingungen in der Gastronomie. Für zusätzlichen Bedienkomfort sorgt die Fähigkeit des Geräts, mit verschiedenen
Gasarten problemlos betrieben zu werden, was die Flexibilität des Einsatzes in unterschiedlichen Küchenumgebungen erhöht. Ob in einem hoch frequentierten
Crêpes-Stand auf einem Jahrmarkt oder in einem Café, das Gerät überzeugt durch seine robuste und pflegeleichte Bauweise, die auch anspruchsvollen
gastronomischen Herausforderungen standhält.

Beste Zutaten passen zu herausragender Technik:
Die Bakers Secret Crêpes Française Profi-Backmischung von EmK ermöglicht die Herstellung von bis zu 250 Crêpes aus einem 10-kg-Sack. Sie spart Zeit und
Materialkosten, ist ideal für einen wirtschaftlich optimierten Betrieb und sorgt für konstant hohe Crêpes-Qualität. Diese Mischung unterstützt Sie, selbst in
Stoßzeiten ohne Qualitätseinbußen effizient und rentabel zu arbeiten.

Unser Onlineshop bietet ein Sortiment an Zubehör für die Crêpes-Zubereitung, das die Lebensdauer von Crêpes-Makern verlängert und die Qualität der Crêpes
verbessert. Dazu gehören das **Cleaner Pads Set** für schonende Reinigung und der spülmaschinenfeste **Teigverteiler** für gleichmäßigen Teigauftrag. Das
**EmK Crêpes Wendemesser** erleichtert die Zubereitung, während die **Schöpfkelle** für präzise Portionen sorgt. Diese Produkte optimieren Ihre
Arbeitsabläufe und bieten ein erstklassiges Genusserlebnis.
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https://shop.emk-online.de/Crepes-Backmischung-Crepes-francaise-emk00101
https://shop.emk-online.de/Cucina-Magica-Griffstueck-fuer-Cleaner-Pad-emk20218
https://shop.emk-online.de/Teigverteiler-Crepes-Edelstahl-18-cm-extra-leicht-FFTV
https://shop.emk-online.de/Schoepfkelle-perfekt-fuer-Crepes-C80090


Produkteigenschaften

Farbe: Schwarz , Edelstahl, Silber

Einsatzbereich - für
welche Branche:

Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Bäckerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter,
Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: Krampouz Crepesgeräte & Waffeleisen

Funktionsweise: Gas

Länge: 470 mm

Breite: 430 mm

Höhe: 195 mm

Leistungsaufnahme 7 kW

Gewicht 16 kg

Durchmesser 40 cm mm

Zum Artikel: KRAMCGBIB4
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