
Produktbeschreibung

Tauchen Sie ein in die Welt der französischen Kulinarik mit dem professionellen Crêpesgerät von Krampouz, einem renommierten Hersteller aus dem Nordwesten
Frankreichs. Diese hochwertige Gerät wurde speziell für den gewerblichen täglichen Einsatz entwickelt und überzeugt mit seiner robusten Konstruktion und
exzellenten Leistung. Das Crêpesgerät ist mit einem leistungsstarken 6-fach Sternbrenner ausgestattet, der eine gleichmäßige Hitzeverteilung über die gesamte
Platte gewährleistet. Dadurch werden perfekte Crêpes mit gleichmäßiger Bräunung erreicht. Die Wärmeisolierung des Geräts verhindert Hitzeverlust und trägt zu
einer herausragenden Backleistung bei. Egal, ob Sie süße oder herzhafte Crêpes zubereiten möchten, dieses Gerät liefert konsistente Ergebnisse. Der runde
Korpus des Crêpesgeräts verleiht ihm eine klassische Ästhetik und macht es zu einem Blickfang in Ihrer Küche. Die Graugussplatte mit einem Durchmesser von
40 cm bietet ausreichend Platz für die Zubereitung von Crêpes in verschiedenen Größen. Sicherheit steht an erster Stelle: Das Gerät verfügt über ein
Sicherheitsventil, das zusätzliche Sicherheit gewährleistet. Das Edelstahlgehäuse sorgt nicht nur für eine ansprechende Optik, sondern auch für Haltbarkeit und
einfache Reinigung. Mit Flexibilität bei der Gasversorgung (Butangas, Propangas, Erdgas) ist dieses Crêpesgerät kompatibel mit verschiedenen Gasdruck-
Regelanlagen. Das integrierte Zündsystem erleichtert das Anzünden und sorgt für eine bequeme Handhabung. Die stufenlose Temperaturregulierung ermöglicht
präzise Kontrolle über den Backvorgang, während die vergrößerten Standfüße für Stabilität und eine angenehme Arbeitshöhe sorgen. Darüber hinaus ist die
eingebaute Ablagefläche praktisch für das Ablegen von Küchenutensilien und erleichtert den Arbeitsprozess erheblich. Die eingelassene Frontplatte erleichtert die
Reinigung nach dem Gebrauch und trägt zur Pflege des Geräts bei. Erleben Sie die Authentizität und Qualität französischer Crêpes mit dem professionellen
Crêpesgerät von Krampouz. Dieses Gerät verbindet traditionelles Know-how mit moderner Technologie und bietet Ihnen die Möglichkeit, perfekte Crêpes mit
Leichtigkeit zu zaubern. Ideal für Bäckereien, Cafés, Restaurants und alle, die eine kulinarische Reise nach Frankreich unternehmen möchten. Mit der Crêpes
Française Profi-Backmischung gelingt Ihre Kreation, egal ob süß oder herzhaft, auf höchstem Niveau. Die Mischung ist nicht nur elastisch und leicht süßlich,
sondern auch speziell entwickelt, um sich optimal zu verdünnen und dennoch perfekt zu formen, was zu Crêpes mit einer wunderbar feinen Textur führt. Für
professionelle Küchen bietet diese Mischung eine ideale Balance zwischen Geschmack und Handhabung, um konstante Qualität bei jeder Bestellung zu
garantieren. Die exakte Zusammensetzung dieser Backmischung wurde mithilfe von erfahrenen Chefköchen entwickelt, um jederzeit verlässliche Ergebnisse zu
erzielen. Mit dieser essenziellen Zutat statten Sie Ihre Küche so aus, dass jede Crêpes-Spezialität gelingt und die Gäste immer wieder zurückkehren. Unser
Onlineshop bietet Zubehör, das Crêpe-Makern den Alltag erleichtert und die Speisenqualität verbessert. Das **Cleaner Pads Set** reinigt gründlich und senkt
Wartungskosten. Der **Teigverteiler Crêpes Edelstahl 18 cm** garantiert gleichmäßige Teigverteilung und ist spülmaschinenfest. Das EmK Crêpes Wendemesser
ermöglicht perfektes Wenden und Bräunung. Eine vielseitige **Schöpfkelle** dosiert Teig exakt und ist ideal für Suppen. Diese Zubehörteile optimieren
Arbeitsabläufe und bieten erstklassige kulinarische Erlebnisse.
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Produkteigenschaften

Farbe: Schwarz , Edelstahl, Silber

Einsatzbereich - für
welche Branche:

Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Bäckerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie etc.,
Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter,
Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: Krampouz Crepesgeräte & Waffeleisen

Funktionsweise: Gas

Länge: 420 mm

Breite: 400 mm

Höhe: 200 mm

Zum Artikel: KRAMCSRS4MB
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https://shop.emk-online.de/Basic-Crepes-Gas-I-5kW-40cm-6-fach-Brenner-runder-Korpus-KRAMCSRS4MB

