
Produktbeschreibung

Das Pfannkucheneisen II mit Digitaltimer ist die perfekte Lösung für professionelle Gastronomiebetriebe, die eine hohe Kapazität bei der Zubereitung von
Pfannkuchen benötigen. Dieses Gerät ermöglicht es, zwei köstliche Pfannkuchen gleichzeitig zu backen, was besonders in belebten Küchen ein entscheidender
Vorteil ist. Mit einer Vielzahl von praktischen Funktionen und einem robusten Design ist dieses Pfannkucheneisen ein zuverlässiger Partner im täglichen Einsatz.
Optimale Backergebnisse: Das Pfannkucheneisen II garantiert gleichmäßig gebackene und goldbraune Pfannkuchen dank der antihaftbeschichteten Aluminium-
Backplatten, die für eine gleichmäßige Wärmeverteilung sorgen und ein Ankleben des Teigs verhindern. Ob klassisch oder mit kreativen Zutaten wie Apfelstücken
– das Gerät bietet die Flexibilität, verschiedenste Pfannkuchenvarianten zuzubereiten. Robuste Konstruktion: Das Gehäuse aus Edelstahl sorgt für eine
professionelle Optik und ist besonders langlebig und pflegeleicht. Die fest montierten Backplatten bieten Stabilität und sorgen für konstante Backergebnisse bei
jeder Anwendung. Einfache Bedienung: Ausgestattet mit einem Ein-/Ausschalter, einem Digitaltimer und einer Kontrollleuchte ist das Gerät einfach und intuitiv zu
bedienen. Das präzise Thermostat stellt sicher, dass die Backtemperatur optimal eingestellt ist, um perfekte Pfannkuchen zu erzielen. Große Kapazität: Das
Pfannkucheneisen II bietet Platz für zwei Pfannkuchen mit einem Durchmesser von jeweils 220 mm und einer Höhe von 10 mm, was eine effiziente Zubereitung
und einen hohen Durchsatz ermöglicht. Mit dem Pfannkucheneisen II bringen Sie Effizienz und Qualität in Ihre Gastronomieküche. Bereiten Sie schnell und
unkompliziert leckere, gleichmäßig gebackene Pfannkuchen zu, die Ihre Gäste begeistern werden.
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Produkteigenschaften

Funktionsweise: Elektro 400V

Einsatzbereich - für
welche Branche:

Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Bäckerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc.,
Eventausstatter, Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Farbe: Edelstahl

Hersteller: Neumärker Gastrobedarf

Länge: 250 mm

Breite: 610 mm

Höhe: 340 mm

Spannung 400 V

Leistungsaufnahme 4.4 kW

Gewicht 23 kg

Zum Artikel: N12-40747DT
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Waffeln-Bubble-Waffles/Waffeleisen/Neumaerker-Waffeleisen-Pfannkucheneisen-II-N12-40747DT

