Datenblatt zu Teigmaschine multifunktional IGF 2700/PL20 IGF ot

230V
IGF

Produktbeschreibung

Die Teigknetmaschine IGF 2700 / PL20 230V ist ein zuverlassiges und leistungsstarkes Gerat, das speziell fir die professionelle Verarbeitung von Teig in
Béackereien, Konditoreien und Gastronomiebetrieben entwickelt wurde. Mit dieser Knetmaschine kdnnen Sie miihelos groBe Mengen an Teig in kiirzester Zeit
zubereiten, ohne Kompromisse bei der Qualitat einzugehen. Die IGF 2700 / PL20 verfugt Uber einen robusten Motor und ein langlebiges Getriebesystem, das
eine zuverlassige und gleichmafige Knetleistung gewahrleistet. Die leistungsstarke 230-Volt-Stromversorgung sorgt fur eine effiziente Arbeitsweise und
ermdglicht es Ihnen, auch bei intensivem Gebrauch konsistente Ergebnisse zu erzielen.

Produkteigenschaften

Behéalterkapazitéat in Liter 1x 10-15
Einsatzbereich - flr Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie etc., Altenheim, Kantine
welche Branche: etc., Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter, Vermieter etc., Freizeitpark,

Zooologischer Garten etc.

Hersteller: IGF Teigverarbeitung
Funktionsweise: Elektro 230V
Spannung 230V

Inhalt (Gewicht) 16 kg
Gesamtkapazitat 20 Liter
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EINKAUFEN MIT KOPFCHEN


https://shop.emk-online.de/Schnaeppchenwelt/Teigmaschine-multifunktional-IGF-2700-PL20-230V-IGF2700-PL20

