Datenblatt zu Frozen Coffee / Frozen Cappuccino Basismix fur

Slush- und Crema-Gerate

klassisch, vegan oder mit BIO-Milch zubereitet
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Produktbeschreibung

Premium Mix fiir Frozen Cappuccino, Frozen Coffee, Frappé, Crema di caffe & Crema di cappuccino Vielseitige Mixldsung — ohne Milchpulver Mit unserem
pulverférmigen Basis-Mix kreieren Sie lhre eigenen Kreationen: Frozen Cappuccino, Frozen Coffee, Frappé, Crema di caffe oder crema di cappuccino — klassisch
mit Milch, mit Bio-Milch oder vegan. Unser Mix enthalt kein Milchpulver, sodass Sie selbst entscheiden, ob Sie Kuhmilch, pflanzliche Alternativen oder/und Sahne
einsetzen — je nach Kundenwunsch und regionaler Herkunft. Ein besonderes Verkaufsargument: Sie kdnnen regional bezogene Milchprodukte verwenden oder
gezielt eine bestimmte Kaffeemarke ausloben — etwa ,mit Otavio Espresso aus der Region“. So nutzen Sie Kommunikation von Regionalitat und Qualitat perfekt.
Effiziente Zubereitung in Slush? oder Crema-Geréaten Die Zubereitung erfolgt in einem Slushgerét oder in speziellen Crema-/Coffee-Maschinen. Unsere
Empfehlung: Elmeco BLarge Elmeco Quick Cream Elmeco Quick Coffee Diese Geréate tUberzeugen durch schnelle Reinigung, elektronische Portionierung (ca.
70?g pro Ausgabe) und hygienische Konstruktion — besonders wichtig bei Milchprodukten Leistungsstarke Ergiebigkeit ?kg Mix + 4?Liter Flussigkeit (Milch,
Sahne, Kaffee/Espresso) ergeben rund 5?Liter cremige Frozen Cappuccino- oder Frappé-Masse. Das Verhaltnis ist variabel: hoher Kaffeeanteil fir starken
Frozen Coffee oder mehr Sahne/Milch fur cremige Crema di cappuccino bzw. Crema di caffe. Selbst bei hohem Durchsatz bleibt die Konsistenz cremig und die
Ergiebigkeit konstant. Perfekte Produktvielfalt Frozen Cappuccino - eisiger Mix aus Kaffee, Milch, oft mit Sahne oder Schaum Frozen Coffee - intensiv mit Kaffee
und weniger Zucker / Milch Frappé (griechisch) Instantkaffee, Wasser, Milch und Zucker Crema di caffe / crema di cappuccino Loffelféhige, luftig-cremige
Kaffeevarianten — ideal als Dessert oder Topping Unser Mix deckt alle Varianten ab — mit einer Basisformel, die sich einfach anpassen lasst. FAQ — Haufige
Fragen Warum kein Milchpulver? Ohne Milchpulver bleibt der Mix flexibel — Sie wahlen regional, vegan, BIO - je nach Zielgruppe. Welche Geréte sind geeignet?
Fir Milch? oder Kaffeemischungen empfehlen wir EImeco Blarge, Quick Cream oder Quick Coffee — elegant, hygienisch und einfach zu reinigen ?? Wie ergiebig
ist der Mix? Mit 1?kg Mix und 4?Liter Flussigkeit erzielen Sie etwa 5?Liter fertige Frozen Cappuccino- oder Frappé-Masse — optimal portionierbar. Wie flexibel ist
die Rezeptur? Sie entscheiden das Mischverhéaltnis: Mehr Espresso fiir starken Frozen Coffee, mehr Milch oder Sahne fiir Crema di cappuccino. Kann ich vegane
Varianten herstellen? Absolut! Der Basismix enthélt keine Milchbestandteile. Mit pflanzlicher Milch wie Hafer, Soja oder Mandel lasst sich ein veganer Frozen
Cappuccino genauso einfach herstellen. Lokal & markenbewusst kommunizieren? Ja: Sie kdnnen die Speise- und Getrankeetikettierung individuell gestalten,
z.?B. ,mit regionaler Bio-Milch* oder ,mit Espresso Ihrer Lieblings-Kaffeertsterei“. Fazit Unser hochwertiger Basis-Mix ermdglicht die Herstellung von Frozen
Cappuccino, Frozen Coffee, Frappé, Crema di caffe und crema di cappuccino in lhrer gewtinschten Qualitat — klassisch, Bio oder vegan. Kombiniert mit den
reinen, wartungsarmen Elmeco-Geraten erhalten Sie ein System, das hygienisch, effizient und flexibel ist. Perfekt fur Cafés, Eisdielen, Bars und
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Datenblatt zu Frozen Coffee / Frozen Cappuccino Basismix fur
Slush- und Crema-Gerate g

COOL FREEZE
klassisch, vegan oder mit BIO-Milch zubereitet
Eventgastronomie, die auf Individualitét und regionale Zutaten setzen.
Produkteigenschaften
Eigenschaften Food: Regionalitat auslobbar, Entwickelt von EmK, Reduzierte Kennzeichnungspflicht, nach Kundenwunsch anpassbar, Geschiitzt
fur EmK, Hergestellt fir EmK
Hersteller: EmK Food-Produkte
Produktbereich: Yummy Affair, Sorbets, Crema-Produkte
Einsatzbereich - fur Schwimmbad etc. , Sauna, Wellness etc., Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc.,
welche Branche: Restaurant, Hotellerie etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. ,
Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter, Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.
Geschmacksfinder: eher verfuhrerisch s
Inhaltsstoffe: Ohne kiinstliche Aromen, Ohne kiinstliche Stabilisatoren, Glutenfrei, Ohne Azo-Farbstoffe, Ohne kiinstliche Farbstoffe,

Laktosefrei, Vegan
Inhalt (Gewicht) 1 kg

Gewicht 1kg
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https://shop.emk-online.de/Eiswelt/Softeis/Softeispulver/Frozen-Coffee-Frozen-Cappuccino-Basismix-fuer-Slush-und-Crema-Geraete-emk2459

