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Krampouz
runder Korpus 4

Krampouz - die beste Wahl bei Gas-Crépes-Geraten

Produktbeschreibung

Das Crépesgerat von Krampouz, einem angesehenen Hersteller aus der franzdsischen Bretagne, gilt als Inbegriff handwerklicher Meisterschaft in der Crépes-
Zubereitung. Speziell fir die Anforderungen des téglichen, gewerblichen Gebrauchs entwickelt, iberzeugt dieses Gerat durch seine bemerkenswerte Robustheit
und herausragende Leistung, die selbst unter intensivem Einsatz Bestand hat. Eine entscheidende Rolle dabei spielt die ausgekligelte Konstruktion, die durch
gleichmaRige Hitzeverteilung Uber die gesamte Platte hinweg fiir konsistente Backergebnisse sorgt. Der hochwertige 6-fach Sternbrenner ist integraler
Bestandteil, um stets perfekte Crépes anrichten zu kdnnen. Die ausgezeichnete Warmeisolierung des Crépesgerats minimiert zudem jeden unnétigen
Warmeverlust und garantiert durchgehend optimale Backbedingungen. Diese Merkmale sind essenziell, um Crépes von gleichbleibender, exzellenter Qualitat zu
produzieren, was flr ein Héchstmaf? an Zufriedenheit bei Kunden sorgt. Das Gerat besticht nicht allein durch seine hervorragende Leistung, sondern auch durch
seine vielseitigen und sorgféltig durchdachten Eigenschaften: Der runde Korpus verleiht dem Crépesgerét ein elegantes Erscheinungsbild, wahrend die
grofRziigige 40 cm Graugussplatte ausreichend Raum fir kreative Crépes-Kreationen bietet. Besonders hervorzuheben ist das Sicherheitsventil, das hochste
Standards wahrend des Betriebs gewahrt, sowie das robuste Edelstahlgeh&duse, das fur seine auRerordentliche Qualitat und Langlebigkeit bekannt ist. Die
Maoglichkeit, das Gerat mit verschiedensten Gasarten wie Butangas, Propangas und Erdgas zu betreiben, zeigt seine Vielseitigkeit und Anpassungsfahigkeit.
Zudem punktet das Gerat mit einer stufenlosen Temperaturregelung, die eine feine Abstimmung der Backbedingungen erlaubt, sowie vergroRerten StandfiiRen
fur erhdhte Stabilitat. Eine eingelassene Frontplatte erleichtert dartiber hinaus die Reinigung und Pflege, was die Betriebseffizienz weiter steigert. Mit diesem
erstklassigen Crépesgeréat von Krampouz transformieren Sie Ihre Crépes-Zubereitung und ermdéglichen kreative kulinarische Experimente in einer professionellen
Umgebung.

Original franzésischer Genuss — einfach & professionell! Die Crépes Francaise Profi-Backmischung sorgt dafir, dass jede Crépe diinn und elastisch wird und von
perfektem Geschmack gepréagt ist. Die Mischung ist nicht nur klumpenfrei, sondern auch besonders leicht zu verarbeiten, was eine schnelle und miihelose
Zubereitung ermdglicht. Unabhéngig davon, ob Sie sii3e oder herzhafte Crépes bevorzugen, bietet diese Mischung die notwendige Flexibilitat, um beides in
héchster Qualitat zu schaffen. Ein weiterer Vorteil dieser professionellen Mischung ist ihre langanhaltende Frische, die auch bei langerer Standzeit des
vorbereiteten Teigs nicht verloren geht. Daher ist die Crépes Francaise Profi-Backmischung eine ideale Grundlage fur Gastronomen, die ihren Géasten stets ein
hervorragendes Geschmackserlebnis bieten mochten. So wird jede Crépe zu einem kulinarischen Highlight, das sowohl Feinschmecker als auch Liebhaber
traditioneller franzdsischer Kuiche begeistert.

Unser Onlineshop bietet eine breite Palette an Zubehdr, das den Arbeitsalltag von Crépe Makern erheblich erleichtert und zugleich die Effizienz steigert. Das
**Cleaner Pads Set** sorgt hierbei nicht nur fuir eine griindliche Reinigung, sondern verlangert auch die Lebensdauer der Crépesplatten, was langfristig zu
Kosteneinsparungen fihrt. Der **Teigverteiler Crépes Edelstahl 18 cm** von EmK, der durch seine Leichtigkeit und Eignung fir die Spulmaschine tberzeugt,
erlaubt eine prézise und gleichméaRige Verteilung des Teigs auf der heilen Platte. Kombiniert mit dem EmK Crépes Wendemesser, das die Handhabung spiirbar
komfortabler macht, wird das Arbeiten am Crépesgerat optimiert. Die vielseitig einsetzbare **Schopfkelle** aus Edelstahl eignet sich nicht nur perfekt fir das
Auftragen von Crépeteig, sondern ist auch ideal fur die Zubereitung von Suppen und SoR3en, was ihre Nutzlichkeit im Gastronomiebetrieb weiter erhéht. Diese
hochwertigen Produkte, die wir in unserem Onlineshop anbieten, ermdglichen einen ausgesprochen effizienten und reibungslosen Arbeitsablauf fir Gastronomen
und Betreiber, die ihren Gasten stets ein erstklassiges Erlebnis bieten mochten.
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https://shop.emk-online.de/Crepes-Backmischung-Crepes-francaise-emk00101
https://shop.emk-online.de/Cleaner-Pads-rund-Set-aus-5-Ersatz-Pads-emk20221
https://shop.emk-online.de/Teigverteiler-Crepes-Edelstahl-18-cm-extra-leicht-FFTV
https://shop.emk-online.de/Schoepfkelle-perfekt-fuer-Crepes-C80090
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Produkteigenschaften

Farbe: Schwarz , Edelstahl, Silber
Einsatzbereich - fur Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
welche Branche: etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter,

Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: Krampouz Crepesgerate & Waffeleisen
Funktionsweise: Gas

Lange: 420 mm

Breite: 400 mm

Hoéhe: 200 mm

Leistungsaufnahme 5 kw

Gewicht 15.5 kg

Durchmesser 400 mm
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Crepes-Galettes/Crepes-Geraete/Basic-Crepes-Gas-I-5kW-40cm-6-fach-Brenner-runder-Korpus-KRAMCSRS4PB

