
Produktbeschreibung

Der Gas-Kombi Tischbräter von Neumärker ist die perfekte Wahl für die kleine Anwendung, bei der Flexibilität und Leistung gefragt sind. Ausgestattet mit zwei
Brennern und einem doppelwandigen Edelstahlgehäuse, sorgt dieses Gerät für gleichmäßige, konstante Hitze. Dank des 3-Wege-Rohrbrennersystems, kann die
Hitze individuell reguliert werden, was kreative Zubereitungsmöglichkeiten eröffnet. Mit Rost und Schwarzblechpfanne im Lieferumfang sowie einer praktischen
Flammabdeckung und Fettwanne bleibt die Handhabung sauber und effizient. Das Piezo-Zündsystem sowie der mitgelieferte Schlauch und Standard-
Druckminderer machen den Tischbräter sofort einsatzbereit für Propan- oder Butangas. Mit einer großzügigen Grillfläche von 435x485 mm und einer
Pfannengröße von 440x490x57 mm bietet dieses Gerät viel Raum für kulinarische Kreationen. Ideal für den Einsatz in Freibädern, auf der Kirmes, Straßenfesten,
in Erlebnisparks oder Restaurants, ermöglicht der Gas-Kombi Tischbräter es, das Angebot zu erweitern und neue Kaufimpulse zu setzen.

Produkteigenschaften

Farbe: Edelstahl

Einsatzbereich - für welche
Branche:

Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Bäckerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie etc., Kiosk, Imbiss
etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter, Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer
Garten etc.

Hersteller: Neumärker Gastrobedarf

Funktionsweise: Gas

Leistungsaufnahme 8 kW

Gewicht 24 kg

Zum Artikel: N00-50481

Datenblatt zu Neumärker Gas-Kombi-Tischbräter - 2 Brenner
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