Datenblatt zu Power-Crépes-Elektro I, 400V, 40cm - runder -
Krampouz
Korpus N 4

Ein Profi-Gerat von Krampouz - dem Spezialisten fir E-Crépes-Gerate

Produktbeschreibung

Krampouz Crépes-Gerat — Zuverlassigkeit fur den professionellen Einsatz Das Crépes-Gerat von Krampouz wurde speziell fir den taglichen gewerblichen Einsatz
entwickelt und zeichnet sich durch eine robuste Bauweise sowie eine gleichmégige Wéarmeverteilung aus. Das spiralférmige Heizelement sorgt dafiir, dass die
gesamte Platte gleichmé&Rig erhitzt wird, was zu einer konstanten Backqualitét fuhrt. Dank der effizienten Wérmeisolierung bleibt die Temperatur stabil, wodurch
prazise Backergebnisse gewahrleistet sind. Die gusseiserne Platte mit einem Durchmesser von 40 cm ist fest im Edelstahlgehause integriert und sorgt fur
Stabilitét und eine lange Lebensdauer. Sicherheits-Drehschalter und ein An-/Ausschalter erleichtern die Bedienung, wahrend die stufenlose Temperaturregelung
zwischen 50°C und 300°C Flexibilitat bietet. Eine Heizkontrollleuchte zeigt an, wann das Gerat betriebsbereit ist. Vergro3erte StandfiiRe sorgen fiir einen sicheren
Stand, und die eingelassene Frontplatte erleichtert die Reinigung. Ob in Cafés, Restaurants oder auf Markten — dieses Crépes-Gerat ermoglicht eine
professionelle Zubereitung und tragt dazu bei, gleichbleibende Qualitat zu liefern. Unsere Empfehlung: Bakers Secret Crépes Frangaise Profi-Backmischung —
gleichbleibende Qualitat mit minimalem Aufwand Die Crépes Frangaise Profi-Backmischung von EmK bietet eine einfache und zuverlassige Mdglichkeit,
authentische franzdsische Crépes herzustellen. Die Mischung ist speziell auf professionelle Crépes-Gerate abgestimmt und sorgt fir einen elastischen Teig, der
sich gleichmafRig verteilen lasst. Dies ermdglicht eine gleichméaRige Braunung und eine feine, aromatische Konsistenz. Durch die einfache Handhabung reduziert
die Backmischung den Zeitaufwand bei der Zubereitung und tragt dazu bei, Abfall zu minimieren. Sie eignet sich besonders fir Betriebe mit hoher
Kundenfrequenz, da sie eine gleichbleibende Produktqualitat sicherstellt. Mit dieser Mischung kdnnen Sie lhren Gasten jederzeit frische, original franzdsische
Crépes anbieten.

Praktisches Zubehor fur eine effiziente Crépes-Zubereitung Unser Onlineshop bietet eine Auswahl an Zubehdr, das die Crépes-Zubereitung erleichtert und die
Langlebigkeit der Geréate unterstiitzt. Das Cleaner Pads Set ermdglicht eine griindliche Reinigung der Backflache und tragt zur Reduzierung von Wartungskosten
bei. Der Teigverteiler aus Edelstahl sorgt fiir eine gleichmaRige Teigverteilung und ist spilmaschinenfest. Das EmK Crépes Wendemesser erleichtert das schnelle
und préazise Wenden der Crépes, inshesondere bei hohem Gasteaufkommen. Die Schopfkelle unterstitzt eine exakte Dosierung des Teigs und kann auch fur
Suppen oder Saucen verwendet werden. Diese Zubehorteile helfen dabei, Arbeitsablaufe zu optimieren und eine gleichbleibende Qualitat der Crépes zu
gewahrleisten — ob in der Gastronomie oder auf Veranstaltungen mit hoher Nachfrage.
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https://shop.emk-online.de/Cucina-Magica-Griffstueck-fuer-Cleaner-Pad-emk20218
https://shop.emk-online.de/Teigverteiler-Crepes-Edelstahl-18-cm-extra-leicht-FFTV
https://shop.emk-online.de/Schoepfkelle-perfekt-fuer-Crepes-C80090
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Ein Profi-Gerat von Krampouz - dem Spezialisten fur E-Crépes-Gerate
Produkteigenschaften

Funktionsweise: Elektro 400V

Farbe: Schwarz , Edelstahl, Silber

Einsatzbereich - fur Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
welche Branche: etc., Altenheim, Kantine etc., Eisdiele, Eiscafé etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter,

Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: Krampouz Crepesgeréate & Waffeleisen
Lange: 400 mm

Breite: 400 mm

Hohe: 181 mm

Spannung 400 V

Leistungsaufnahme 3.6 kW

Gewicht 18 kg

Durchmesser 400 mm
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Crepes-Galettes/Crepes-Geraete/Power-Crepes-Elektro-I-400V-40cm-runder-Korpus-KRAMCTRO4BC

