
Produktbeschreibung

Sterntülle für gerade Churros – typische Basis für klassische Rezepte. Diese Sterntülle bietet die ideale Grundlage für gerade Churros mit einem traditionellen
Sternprofil. Die feinen Strahlen der Tülle sind speziell für die Verwendung mit authentischem Churros-Teig konzipiert, der in Spanien bei Temperaturen weit über
210 °C. verarbeitet wird. Mit einer steigenden Anzahl von Sternen erhöht sich die Produktionsgeschwindigkeit, ohne die Optik zu beeinträchtigen.
Sonderanfertigungen für Churros mit mehr Sternen sind ebenfalls erhältlich. Ergänzend führen wir Tüllen für besondere Formen, wie Schleifen zum Schokolieren
oder hohle Churros zum Füllen. Details finden Sie in unserer Tüllen-Übersicht.

Produkteigenschaften

Einsatzbereich - für
welche Branche:

Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Bäckerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie etc.,
Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter, Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: InBlan Churros Technik

Höhe: 7 mm

Gewicht 0.2 kg

Durchmesser 90 mm

Zum Artikel: INBL48

Datenblatt zu Churros Sterntülle für InBlan - 1x Inblan-Stern,
10mm

für gerade Churros
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Churros-Porras/Zubehoer/Churros-Sterntuelle-fuer-InBlan-1x-Inblan-Stern-10mm-INBL48

