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Produktbeschreibung

Die Backwarenfritteuse BF 35E ist eine grof3flachige und zuverléssige Lésung fiir die professionelle Zubereitung von Backwaren. Ausgestattet mit einem robusten
Heizelement aus Edelstahl, garantiert sie eine effiziente und gleichmaRige Warmeverteilung. Das herauschwenkbare Heizelement erleichtert die Reinigung und
Wartung der Fritteuse erheblich. Der groRziigige Korb bietet mit einer Breite von 970 mm, einer Tiefe von 365 mm und einer H6he von 70 mm viel Platz fiir
Backwaren. Die BF 35E verfiigt Uber ein einzelnes Becken mit einer Breite von 1000 mm, einer Tiefe von 390 mm und einer Hohe von 150 mm. Das Becken hat
eine Kapazitat von 35 Litern und eine spezielle Kaltzone, die dazu beitragt, dass liberschiissige Ruckstéande in den Boden des Beckens fallen. Dadurch wird das
Fett geschont. Die Backwarenfritteuse ist mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, dad die Temperatur regelt und Uberhitzungen verhindert. Ein
Fettablasshahn erméglicht ein einfaches und sauberes Entleeren des Ols. Der Temperaturbereich der BF 35E reicht bis 190 °C, sodass Sie die optimale
Temperatur fur verschiedene Backwaren einstellen konnen. Die Bedienung der Fritteuse erfolgt Giber einen praktischen Knebel, und eine Kontrollleuchte
signalisiert, wenn das Gerat aufgeheizt und betriebsbereit ist. Die Fritteuse ist mit hdhenverstellbaren Fii3en ausgestattet, um eine bequeme Anpassung an lhre
Arbeitsumgebung zu ermdglichen. Sie verfiigt auerdem tber abgerundete Ecken, einen Ablasshahn mit Sicherheitsvorrichtung und ist aus hochwertigem CNS
18/10 Material gefertigt, das eine lange Lebensdauer gewahrleistet. Mit einem Anschlusswert von 10 kW bietet die BF 35E eine ausreichende Leistung fir eine
effiziente Zubereitung von Backwaren, die keinen zu hohen Wasser-Ol-Austausch hervorrufen. Mithin lassen sich mit diesem Fettbackgeréate sehr gut Berliner
oder Quarkbéllchen zubereiten. Auch fur lange ist dieses Fettbackgerate sehr gut geeignet, sofern der dafiir verwendete Teig wenig Fettaufnahme gewabhrleistet.
Gern empfehlen wir an dieser Stelle unsere Spezial Backmischung fur Langos aus dem Hause EmK. Zum Lieferumfang gehdéren ein Deckel und ein Korb, die
zusatzlichen Komfort und Vielseitigkeit bieten.
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Produkteigenschaften

Funktionsweise: Elektro 400V
Einsatzbereich - fur Schwimmbad etc. , Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie
welche Branche: etc., Altenheim, Kantine etc., Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter,

Vermieter etc., Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: Bartscher Gastrotechnik
Garantiezeiten: gesetzliche Gewaéhrleistung
Eigenschaften Non-Food: nach Kundenwunsch anpassbar
Lénge: 600 mm

Breite: 1095 mm

Hohe: 340 mm

Spannung 400 V

Leistungsaufnahme 10 kw

Gewicht 40 kg

Gesamtkapazitat 35 Liter
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https://shop.emk-online.de/Backwelt/Technik-und-Praesentation/Fettbackgeraete/Bartscher-Backwarenfritteuse-BF-35E-0886

