Datenblatt zu Neumarker Thermocook @

Basisgerat fur eine Vielzahl an Backplatten

Produktbeschreibung

Das Crépesgerat von Krampouz, ideal fur den gewerblichen Einsatz, ist mit einem spiralférmigen Heizelement ausgestattet, das fir eine gleichmagige
Hitzeverteilung sorgt. Die Graugussplatte mit 40 cm Durchmesser bietet hierbei eine konstante Heizleistung und ist so konzipiert, dass sie fest im Gerét integriert
ist, was zusétzlich die Sicherheit im Betrieb gewahrleistet. Ein weiterer Pluspunkt dieses hochwertigen Crépes Makers ist seine Konstruktion aus Edelstahl, die
nicht nur Langlebigkeit garantiert, sondern auch die prazise Temperaturregelung von 50°C bis 300°C unterstitzt — so kdnnen unterschiedlichste Teigsorten
optimal zubereitet werden. Daruber hinaus signalisiert eine praktische Kontrollleuchte die Einsatzbereitschaft des Geréts, was den Arbeitsablauf im hektischen
Gastronomiebetrieb erheblich erleichtert. Die vergro3erten StandfiiRe sorgen fir einen stabilen Stand, wéahrend die eingelassene Frontplatte einfache
Reinigungsschritte ermdglicht, sodass die Zeit zwischen den Zubereitungsvorgangen effizient genutzt wird. Perfekt fir gastronomische Betriebe, bietet dieses
Geréat alles Nétige, um in einem anspruchsvollen Umfeld immerzu qualitativ hochwertige Crépes herzustellen. Dank dieser Merkmale ist das Krampouz
Crépesgerat eine ausgezeichnete Wahl fur Profis, die auf Qualitat und Zuverlassigkeit setzen.

Mit der Crépes Francaise Profi-Backmischung gelingt Ihnen die Zubereitung hochwertiger, original franzdsischer Crépes im Handumdrehen. Die Mischung sorgt
fur einen geschmeidigen, leicht siiRlichen Teig, der sich perfekt verarbeiten lasst. Ideal fir Gastronomiebetriebe, die eine einfache, wirtschaftliche und
geschmackvolle Losung suchen! Diese professionelle Backmischung ist speziell auf die Bedurfnisse von Cafés, Backereien, Restaurants und anderen
gastronomischen Einrichtungen zugeschnitten, die ihren Gasten das authentische franzdsische Geschmackserlebnis bieten méchten. Dank der mihelosen
Anwendung kénnen selbst Anfanger in der Crépes-Zubereitung imposante Ergebnisse erzielen, was zu einer hdheren Kundenzufriedenheit fuhrt. Zudem
ermdglicht die Backmischung eine konstante Qualitat, wodurch die Ablaufe in geschéftigen Kiichen effizienter gestaltet werden kénnen. Die schnelle und einfache
Zubereitung spart Zeit und Ressourcen und bietet den Gasten dennoch einen unvergleichlichen Genuss. Die Kombination aus traditioneller Rezeptur und
moderner Effizienz macht die Crépes Frangaise Backmischung zu einem unverzichtbaren Hilfsmittel in jeder professionellen Kiiche.

Zusatzlich zum Crépes Maker bietet das Zubehorset das Cucina Magica Griffstiick fiir die effiziente Reinigung mit Cleaner Pads sowie Ersatz-Pads fir eine
griindliche Reinigung. Ein 18 cm Edelstahl-Teigverteiler sorgt fur die gleichmaRige Teigverteilung, was fiir perfekte Ergebnisse wichtig ist. Dieses Set unterstitzt
eine professionelle Arbeitsweise und garantiert hochwertige Crépes in gastronomischen Umgebungen.
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https://shop.emk-online.de/Cucina-Magica-Griffstueck-fuer-Cleaner-Pad-emk20218
https://shop.emk-online.de/Cleaner-Pads-rund-Set-aus-5-Ersatz-Pads-emk20221
https://shop.emk-online.de/Teigverteiler-Crepes-Edelstahl-18-cm-extra-leicht-FFTV
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Basisgerat fur eine Vielzahl an Backplatten

Produkteigenschaften

Farbe: Edelstahl
Einsatzbereich - fur Indoorspielplatz etc. , Partyservice, Catering etc. , Backerei, Coffeeshop etc., Restaurant, Hotellerie etc., Altenheim,
welche Branche: Kantine etc., Kiosk, Imbiss etc. , Schausteller, Circus etc. , Bistro, Ausflugslokal etc., Eventausstatter, Vermieter etc.,

Freizeitpark, Zooologischer Garten etc.

Hersteller: Neumarker Gastrobedarf
Funktionsweise: Elektro 230V

Lange: 530 mm

Breite: 340 mm

Hoéhe: 655 mm

Spannung 230V
Leistungsaufnahme 2.8 kW
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https://shop.emk-online.de/Neumaerker-Thermocook-N12-40801DT

